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Wartos¢ rzezna i jakos¢é fizykochemiczna miesa buhajow i jaléwek rasy
czarno-bialej z gospodarstw indywidualnych

The Slaughter Value and the Physical and Chemical Quality of Meat of Bull Calves and Heifers of the B-W
; Breed from the Individual Farms

Efektywno$¢ opasu bydta zalezy gléwnie od kosztu skarmianych pasz. Zywienie tej
kategorii zwierzat powinno opierac si¢ na tanich paszach objetosciowych produkowanych
w gospodarstwach (6).

Z badan przeprowadzonych przez Borkowska (1) w przecietnych gospodarstwach
chiopskich woj. zamojskiego wynika, ze utrzymywane w nich bydio Zywione jest gléwnie
paszami gospodarskimi zaréwno objetosciowymi, jak i treSciwymi.

W prezentowanej pracy przedstawiono wyniki oceny wartosci rzeznej oraz jakosci
fizykochemicznej i sensorycznej migsa buhajkéw i jaléwek czamo-biatych pochodzacych
z gospodarstw indywidualnych.

MATERIAL I METODY

Materiat do$wiadczalny stanowito 12 buhajkéw i 11 jalowic czarno-biatych z okresu Zywienia zimowego,
skupionych od rolnikéw indywidualnych przez Zaklady Migsne w Lublinie, gdzie przeprowadzono ubéj kontrolny.
Do eksperymentu wybierano zwierz¢ta w klasie A, o masie netto minimum 450 kg dla buliajkéw i 400 dla jatowic.

Dla poszczegélnych zwierzat okreslono masg ciata przed ubojem, a w trakcie uboju masg tuszy cieplej
oraz ttuszczu okotonerkowego. Po 24 godzinach schtodzone tusze wazono ponownie, a nastgpnie przeprowa-
dzono rozbiér morfotyczny péttusz prawych okreslajac masg udZca, poledwicy oraz migsa, thuszezu i kosci.
Z migénia czteroglowego uda oraz z polgdwicy pobrano préby migsa do analiz fizykochemicznych oraz oceny
sensorycznej, ktére przeprowadzono w 48 godz. po uboju zwierzat.

W ocenie fizykochemicznej migsa uwzgledniono zawarto$é bialka, tluszczu, popiotu i suchej masy,
ponadto barwg migsa, kwasowo$¢ oraz wodochtonnoéé (metodg Graua i Hamm-8). Warto$¢ sensoryczng migsa
po obrébee cieplnej obejmujacy zapach, soczysto$é, kruchosé, smakowitoéé, zwigzanie i stopiedi przettusz-
czenia $rédmigéniowego okreslita dziewigcioosobowa komisja metoda skalowania (8).

Istotno$é réznic pomigdzy grupa buhajkéw i jatowic ustalono na podstawie testu (-Studenta (7).
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OMOWIENIE WYNIKOW
Oceniane buhajki w poréwnaniu z jalowicami charakteryzowaty z reguty korzystniejsze

wskaZniki uzytkowosci rzeznej (tab. 1). Podobnie jak w badaniach Denaburskiego i
Wajdy (2)samce przy wyzszej (o 47,9 kg) przedubojowej masie ciata uzyskaty

Tab. 1. Wartosé rzeZna 12 buhajkéw i 11 jatowic czarno-biatych pochodzacych z gospodarstw indywidualnych

Slaughter value of 12 bull calves and 11 B-W heifers from the individual farms

Wyszczegélnienie Buhajki Jatéwki Srednie

Liczebnosé (szt.) 12 11 23
Masa zwierzat przed ubojem (kg) 4875a 4396 b 464.,6
Masa tuszy cieptej (kg) 2750 A 2330B 254,9
Wydajnosé rzeZzna ciepta (%) 56,38 A 53,06 B 54,79
Masa tuszy schtodzonej (kg) 2716 A 228,0B 250,78
Wydajno$¢ rzeZzna zimna (%) 55,69 A 51,94B 53,89
Masa udZca (kg) 316a 27,5b 29,75
Udziat udZca w péttuszy (%) 23,27 24,06 23,62
Masa ttuszczu okotonerkowego (kg) 8,96 11,2 10,0
Udziat ttuszczu okotonerkowego w tuszy (%) 326 A 4,88 B S
Masa poledwicy (kg) 1,12 1,07 1,10
Udziat polgdwicy w péttuszy (%) 0,83 0,94 0,88
Powierzchnia “oka” polgdwicy (cm?) 105,2 97,6 101,6

A, B - r6znice statystycznie istotne przy P < 0,01
a, b— réznice statystycznie istotne przy P < 0,05

wysokoistotng (przy P < 0,01) przewage w zakresie wydajnosci rzeznej cieplej (o 3,32%)
i zimnej (o 3,75%). W zakresie udzialu w péhuszy udZca i poledwicy stwierdzono
niewielkie (statystycznie nieistotne) réznice pomigdzy osobnikami obydwu analizowa-
nych pici. Powierzchnia ,,0ka’’ poledwicy u buhajkéw wynosita 105,2 cm? i byla 0 7,6
cm? wigksza w poréwnaniu z jalowicami (r6znica statystycznie nieistotna).

Tab. 2. Skiad morfotyczny péttusz ocenianych zwierzat
Morphotic composition of carcasses of the evaluated animals

Masa W tym
Wyszczegbl- | Liczebnosé R . 2
St s P6|k y masa migsa masa kosci masa tluszczu
g kg % kg % kg %
Buhajki 12 13351 A | 9892 A | 7409a | 26,51 A | 19.86a | 8,08A | 6,05A
Jatéwki 311 11023B | 7843B | 71,15b | 20,55B | 18,64b | 11,25B | 10,21 B
A 23 12238 | 89,12 | 728 |2366 | 1933 | 960 | 784
przecigtnie

A, B - réznice statystycznie istotne przy P < 0,01
a, b — réZnice statystycznie istotne przy P s 0,05




Wartosé rzezna i jakosé fizykochemiczna migsa... 31

Tab. 3. Cechy fizykochemiczne migsa udZca i poledwicy jatowic i buhajkéw czarno-biatych
Physical and chemical features of meat of the round of beef and loin of the B-W heifers and bull calves

: Udziec Polgdwica
L.p. Wyszczegélnienie
buhajki jalowice érednio  buhajki jalowice  $rednio

1. Zawarto$é biatka (%) 21,05 21,18 21,12 20,55 20,15 20,36
2. Zawarto$é ttuszczu (%) 091 A 269B 1,81 225A 361B 2,90
3. Zawarto$é popiotu (%) 1,07 1,04 1,01 1,11 1,06 1,04
4. Zawarto$¢ suchej masy (%) 23,61 A © 2558 B * 24,55 2414 A 2595B 25,01
5. Kwasowosé (pH) 5,93 5,95 5,94 5,89 5,80 584
6. Barwa migsa (% remisji wg 51,34 50,65 51,01 52,64 52,39 52,52

Rézyczki)
7. Wodochtonnosé (% wody 12,72 13,81 13,27 13,83 14,0 13,91

luZnej)

A, B — réznice statystycznie istotne przy P < 0,01

Samice charakteryzowaly si¢ wyzsza (o 2,3 kg — r6znica nieistotna) masa oraz zawar-
toscia (o 1,62% — roznica istotna przy P < 0,01) thuszczu okotonerkowego w tuszy. R6znice
te wskazuja na to, iz tusze jalowic byly bardziej przettuszczone. Przedstawione wyniki
zgodne sa z danymi innych autorow (2, 3).

Ocena skfadu morfotycznego p6itusz (tab. 2) wykazata przewagg istotna (przy P< 0,05)
buhajkéw w zakresie procentowego udzialu w poéltuszach migsa (o 2,94%) i kosci (o
1,22%). W $redniej zawarto$ci thuszczu samce ustgpowaly jaléwkom az o 4,17% (réznice
istotne przy P < 0,01).

W péltuszach ocenianych buhajow i jalowic przecigtny udziat migsa wynosit 72,83%,
kosci 19,33, a thuszczu 7,84%. Litwificzuk i wsp. (4, S) oceniajac p6itusze buhajkow
i ,razéwek’ czamo-biatych Zywionych wylacznie paszami pochodzacymi z trwalych
uzytkéw zielonych podaja, iz udzial migsa wynosit 75,22% u buhajkéw oraz 75,02 u
»razowek’’, koSci odpowiednio 22,48 i 21,24%, a thuszczu 2,30 oraz 3,74%. Tak duze
r6znice (szczegblnie w zakresie procentowej zawartosci thuszczu w péltuszach) spowodo-
wane byly zapewne rodzajem skarmianych pasz.

W tab. 3 przedstawiono wyniki analiz fizykochemicznych migsa udZzca i poledwicy.
Ogélna zawarto$¢ suchej masy w badanych mig$niach, wynoszaca w granicach 23,6-
25,95%, zblizona byla do wynikéw podawanych przez innych autoréw (4, 5, 9). Zawarto$¢
biatka oraz popiotu w udZcu i poledwicy zwierzat ocenianych plci byta zblizona, natomiast
procentowy udzial thuszczu byt istotnie (przy P < 0,01) wyzszy (podobnie jak i ogélny
poziom suchej masy) u jalowic w poréwnaniu z buhajkami.

Ocena kwasowosci, wodochtonnosci oraz barwy migsa udZca i poledwicy nie wykazy-
Wwala istotnego wplywu plci zwierzat na te cechy. Srednie warto$ci pH wahajace si¢ w
granicach 5,80-5,95 pozwalaly na zaliczenie badanych mig¢$ni (wg skali Briskeya — 8) do
mig¢sa normalnego. Mig¢so ocenianych buhajkéw bylo nieco ciemniejsze i bardziej wodo-
chionne.

W tab. 4 przedstawiono wyniki oceny sensorycznej mi¢sa udZca i polgdwicy. Srednie noty
W pi¢ciopunktowe;j skali dla wyr6znikow jako$ci mig$nia czteroglowego uda byly korzystniej-
sze u jalowic w przypadku pozadalnosci zapachu (réznica istotna przy P < 0,05), a nizsze 0 0,53
pkt. w zakresie zwiazania (r6znica wysokoistotna) i 0 0,22 (r6Znica istotna) w stopniu przethu-
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Tab. 4. Ocena sensoryczna migsa udZca i polgdwicy
Taste panel evaluation of the meat of the round of beef and loin

Noty punktowe
L.p. Wyr6zniki jakosci Udziec Poledwica
buhajki jalowice $rednie  buhajki jatowice  Srednie

1. Zapach

a) natezenie 3,48 3,70 3,50 3,88 4,05 3,96

b) pozadalnosé 344a 372b 3,58 3,77a 4,02b 3,89
2. Soczystosé 3,25 3,23 3,24 3,82 3,92 3,87
3. Kruchosé 3S6A <8138 335 4,13 4,15 4,14
4. Smakowitos$é .

a) natgzenie 3,40 3.46 343 3,96 3,93 3,95

b) pozadalno$é 343 348 3,46 3,84 3,91 3,88
5. Zwiazanie 354A 3018, 328 3,67 3,72 3,69
Gz Siopied pragiiugrropia 371a  349b 360  367A 394B 380

$rédmigSniowego 4

A, B — réznice statystycznie istotne przy P < 0,01
a, b — réznice statystycznie istotne przy P s 0,05

szczenia §rédmig$niowego. Ogdlnie mi¢so badanych udZcéw mozna scharakteryzowaé
jako delikatnie przetliszczone, o zapachu Srednio zdecydowanym i pozadanym, stabo
soczyste, lekko twarde, o §redniej smakowitosci ze Sladami pgkniec i otworéw.

Srednie noty punktowe dla wyréznikéw jakosci polgdwicy byly wyzsze w poréwnaniu
z migsem udZca, przy czym Korzystniejsza punktacj¢ (réznica istotna w przypadku poza-
dalno§ci zapachu i wysokoistotna w zakresie przettuszczenia Srédmig$niowego) stwierdzo-
no dla jalowic.

Poréwnujac przedstawione dane z wynikami oceny sensorycznej mi¢sa zwierzat Zy-
wionych wylacznie paszami pochodzacymi z trwatych uzytkéw zielonych (4, 5) stwierdzo-
no nizsze walory smakowe migsa modego bydta opasowego pochodzacego z gospodarstw
indywidualnych.

WNIOSKI

1. Badania wykazaty, iz w kategorii mfodego bydia opasowego korzystniejszymi
wskaZnikami warto$ci rzeZnej charakteryzowaly si¢ buhajki w poréwnaniu z jalowicami.

2. Ocena sktadu morfotycznego péttusz oraz badania fizykochemiczne migsa udzZca i
poledwicy wskazuja na wigksze przetluszczenie, a tym samym pogorszenie jakoSci tusz
samic.

3. Migso zwierzat pochodzacych z gospodarstw indywidualnych charakteryzowaly
$rednie walory smakowe, przy czym z reguly wyzsze noty punktowe uzyskiwaty jalowice.
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SUMMARY

Estimation of the slaughter value of 12 bull calves and 11 heifers of the B-W breed showed that the males in
comparison with the females were characterised by a higher hot carcass dressing percentage (by 3.32%) and cold
carcass dressing percentage (by 3.75%), by the loin eye area larger by 7.6 em?,anda slightly lower content of the
round of beef and loin in the side. ;

Oversaturation with fa t was higher in the carcasses of heifers than in those of the bulls. Both the share of
the kidney fat and the fat contained in the sides of animals of the two analysed sexes showed a highly significant
difference.

The meat of the evaluated animals was characterised by the average taste qualities, while the heifers, as a
rule, obtained higher scores.



