ANNALES
UNIVERSITATIS MARIAE CURIE-SKLODOWSKA
LUBLIN - POLONIA
VOL. VIII, SUPPLEMENTUM SECTIO EEE 2000

Katedra Ro§lin Warzywnych i Leczniczych SGGW w Warszawie*
i Katedra Warzywnictwa z Ekonomika Ogrodnictwa Akademii Rolniczej
im. H. Koltataja w Krakowie

BARBARA DABROWSKA*, KRYSTYNA SUCHORSKA*,
EWA CAPECKA
Wartos¢ matrykondycjonowanych nasion papryki ostrej
(Capsicum annuum L.) po rocznym przechowywaniu.
Czesé I1. Plon i jakoS¢ surowca

Value of Matriconditioned Seeds of Hot Pepper (Capsicum annuum L.)
After One Year Storage. Part II. Yield and Quality of Raw Material

Problem wczes$niejszego dojrzewania owocOw papryki jest istotny ze wzgle-
du na dhugi okres wegetacji tego gatunku, a wczesne przymrozki czasami
Wr¢ez uniemozliwiaja otrzymanie owocoéw catkowicie wybarwionych (Weg-
larz, 1993; Perucka, 1995). W literaturze sg doniesienia, ze zabieg kondycjo-
Nowania nasion czg¢sto zwigksza tolerancj¢ na warunki suboptymalne i przy-
Spiesza dojrzewanie (Andreoli, 1997; Dabrowska i Suchorska, 1999).

Surowcem u papryki ostrej sg suche owoce czerwone uzyskane ze Swie-
Zych owocow, ktore osiagnely dojrzatosé fizjologiczna na roslinie oraz z owo-
Cow czesciowo przebarwionych, ktére w czasie suszenia zmieniaja barwe row-
Niez na kolor czerwony. Owoce fizjologicznie dojrzate i owoce przebarwiajace
Si¢ stanowig plon owocéw technologicznie dojrzatych.

Akumulacja kapsaicyny jest zwigzana z faza rozwojowa owocu papryki
(Nowak, 1980; Perucka, 1995), ale réwniez z niektérymi czynnikami klima-
tycznymi i agrotechnicznymi. Kapsantyna, dominujacy sktadnik karotenoidéw
(Lopeziin., 1986) i kapsorubina, coraz czg¢sciej wykorzystywane obecnie jako
Naturalne Zrédto barwnikéw w produkcji Zzywnosci, wystepuja jedynie w doj-
Tzatych owocach tej rosliny (Minquez-Mosquera, 1993), a ich zawartosc zale-
Zy réwniez od fazy rozwoju owocéw i moze ulega¢ modyfikacjom, np. pod
Wplywem retardantu (Perucka, 1995).
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Badania obj¢te zakresem tej pracy sa kontynuacja i uzupetnieniem czgscl
pierwszej (Dabrowska i in., 2000), w ktérej przedstawiono wyniki dotyczace
wplywu matrykondycjonowania nasion papryki ostrej po rocznym ich prze-
chowywaniu na szybko$¢ i zdolno$¢ wschodéw oraz na wigor siewek.

MATERIAL I METODA

Doswiadczenia agrotechniczne i laboratoryjne prowadzono w latach 1998-1999. WplyW
matrykondycjonowania nasion zaréwno tuz po wykonaniu zabiegu i wysuszeniu (1998), jak
i po rocznym ich przechowywaniu (1999) na plonowanie papryki ostrej badano w tunelu folio-
wym o wymiarach 6 X 30 m, w obiekcie do§wiadczalnym Katedry Warzywnictwa w Wilanowie:
Papryke uprawiano bezposSrednio w gruncie tunelu. Nawozenie zastosowano na podslaWie
analizy chemicznej podioza oraz potrzeb pokarmowych i wymagan nawozowych tego gatunku-
Nasiona wysiewano do skrzynek w szklarni w pierwszych dniach kwietnia, pikowano siewki 12
poczatku maja, a rozsad¢ wysadzono migdzy 6 a 10 czerwca w rozstawie 50 X 30 cm, w 4 PO
wtérzeniach, w uktadzie blokéw losowanych. Liczba roslin na poletku wynosita w 1998 roku 30
sztuk (wielko$¢ poletka 4,5 m?) a w 1999 roku 24 sztuki (wielkos¢ poletka 3,6 m?). W pier™:
szym roku badan zbiér wykonano jednorazowo w ostatnich dniach wrzesSnia za§ w drugif“j
sukcesywnie w miare dojrzewania owocow tj. w okresie od kofica sierpnia do konca drugi€
potowy pazdziernika. Liczono i wazono owoce z kazdej rosliny. Przy ostatnim zbiorze W 1999
roku, wydzielono owoce czerwone, owoce przebarwiajace si¢ oraz zawiazki.

Plon suchej masy owocéw okreslano po ich wysuszeniu w suszarni w temperaturze 50°_C’
w strumieniu powietrza. Podczas suszenia owoce zbierane jako przebarwiajace sig, zmienity
barwe owocni na jednolicie czerwona. W takich owocach oznaczano zawarto$¢ kapsaicyn’{
wedlug Farmakopei Polskiej IV (1970) i barwniki karotenoidowe wedtug metodyki pOdi‘“_eJ
przez Worku i in., (1975). Obliczenia zawartosci sumy karotenoidow wykonano w przelicze““"
na kapsantyn¢ wychodzac ze wzoru molowej gestosci optycznej kapsantyny przy diugosci fali
477 nm. Absolutnie suchg mas¢ owocow oznaczano metoda suszarkowa w temperaturze 105°C

Wyniki opracowano statystycznie za pomoca testu Fishera-Snedecora w analizie Wafi”‘}"’
cji a szczegOtowe badanie Srednich przeprowadzono przy uzyciu testu Tukeya dla poziomo‘”
istotnoSci ov = 0,051 o = 0,01.

WYNIKI I DYSKUSJA

Réznice w plonie owocéw fizjologicznie dojrzatych (tab. 1) z rosliny mi¢-
dzy kombinacja, gdzie zastosowano matrykondycjonowanie a kontrolnag, u obv
badanych odmian, byly istotne na korzys¢ traktowanych. Réwniez liczba 0WO"
cow fizjologicznie dojrzatych z rosliny byla istotnie wyzsza dla kombinac}!
traktowanej z wyjatkiem odmiany Bronowicka Ostra w 1999 roku.

U odmiany Cyklon w 1998 roku w momencie zbioru wszystkie owoce
z obu kombinacji byly w fazie dojrzatosci fizjologicznej a réznice w liczbie Z4°
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Tab.1. Wplyw matrykondycjonowania nasion papryki ostrej na mas¢ owocow
oraz liczb¢ owocow i zawiazkéw na roslinie w latach 1998-1999
Effect of hot pepper seed matriconditioning on weight of fruits (dag), number and sets
on plant in 1998-1999

———

Traktowanie Owoce fizjologicznie Owoce przebarwiajace si¢ Liczba
dojrzate i zielone zawiazkow
Treatment  Physiologically mature fruits ~ Colouring and green fruits Number of set
1998 1999 1998 1999 1998 1999

Odmiana masa liczba masa liczba masa liczba masa liczba
Cultivar ~ weight number weight number weight number weight number

dag dag dag dag
cv. Cyklon
MCE 43,35 "1 53,43 520,60 2214 17,0 1,1 0,0
NT A 14 b it B B A o D B o 49 3ZUTAL S 2 T8
NIR —1SD 7,74** 38* 209** 33* 9,54* 24** ni. — ns. 14,7*

®. Bronowicka Ostra
MCE 40.15" 1858651 14894 000 000" 1288 63 12,6 0,0
NT g R o s 5 A e 10 b e T e MY b gy i VB b 9,6 20,0
NIR — ENTY* 5. 74% '8 6% 284 nl .~—ns. 7.68°% 5.9 % L1125 " = naiepl)

* r6znice statystycznie istotne przy a=0,05 ** réznice statystycznie istotne przy o=0,01
differences significant at a=0.05 differences significant at a=0.01

Wigzkow mi¢dzy kombinacjami nieistotne. W 1999 roku stwierdzono, ze
W kombinacji MCE zar6wno liczba, jak i masa owoc6w przebarwiajacych sig
Z108liny u tej odmiany byla istotnie nizsza niz z kombinacji nie traktowane;.

0dmiany Bronowicka Ostra w 1998 roku owoce przebarwiajace si¢ byly tyl-
ko w kombinacji kontrolnej, a w 1999 w obu kombinacjach z tym, ze istotnie
“fi‘?Cej byto ich w kombinacji NT. Mozna wigc wnioskowa¢, ze matrykondy-
Yonowanie u obydwu odmian a szczegélnie u odmiany Bronowicka Ostra
przyspiesza{o dojrzewanie owocOw.

Réznice w masie owocow fizjologicznie dojrzatych z rosliny na korzys¢
kombinacji z traktowaniem nasion, byly najwigksze u odmiany Cyklon w 1998
Toku a y odmiany Bronowicka Ostra w 1999.

O efektywnym plonie papryki ostrej decyduja owoce technologicznie
dojrzate. U odmiany Cyklon matrykondycjonowanie w obu latach spowodo-
wfﬂo istotny wzrost plonu tych owocow, zaréwno $wiezych jak i suchych,
Z)ednostki powierzchni (tab. 2), natomiast u odmiany Bronowicka Ostra tyl-

0w 1999 roku, bowiem w 1998 wzrost ten dotyczyl tylko plonu owocéw
Suchych,

A
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Tab. 2. Wplyw matrykondycjonowania nasion papryki ostrej na plon owocow
technologicznie dojrzatych w kg-m? w latach 1998-1999
Effect of hot pepper seed matriconditioning on yield of technologically mature fruits

in 1998-1999
e
Odmiana
cultivar
Traktowanie Cyklon Bronowicka Ostra
1998 1999 1998 1999
Treatment Swieza Sucha Swieza Sucha Swieza Sucha Swieza Sucha

masa. masa masa masa masa masa masa masd
OWOCOW OWOCOW OWOCOW OWOCOW OWOCOW owocow owocow owocow
Fruit fresh Fruit Fruit Fruit Fruit Fruit Fruit Fruit
fresh fresh fresh fresh fresh fresh fresh fresh
weight weight weight weight weight weight weight weighz
kg'm? kg:m? kg:m? kg'm? kg'm? kgm? kgm? kgm
MCE 3 38w AT T3 2pQB67 5 12965 % 0451 3,855 Sl
NT 195 027 38 048 215 030 . 235 038
NIR — LSD 0,59%4:0,09% 5 x31%*  0,11% ni.—ns. 012%%4,0,48%% 0,07*"

* réznice statystycznie istotne przy o.=0,05 ** réznice statystycznie istotne przy a=001
differences significant at a=0,05 differences significant at a%

Zawartosci suchej masy i kapsaicyny wskazuja na duze réznice odmian®
we. U odmiany Cyklon matrykondycjonowanie spowodowato w obu lata®
badan istotny spadek suchej masy owocéw, nie miato natomiast wplywtt "
zawarto$¢ kapsaicyny, za$ u odmiany Bronowicka Ostra owoce z kombinac'
traktowanej zawieraly istotnie wi¢cej suchej masy i istotnie mniej kapsaic)'ny
(tab. 3). W badaniach Peruckiej (1995) zawarto$¢ suchej masy i kapsaicyn®”
idéw w owocach papryki ostrej odmiany Bronowicka Ostra zmieniald S“""
w réznych fazach wzrostu owocéw. Natomiast inni autorzy (Iwai i in., 1977;
Nowak, 1980; Lindsey, 1985) wskazuja, ze akumulacja kapsaicyny jest ni€ tyk
ko specyficznie potaczona z faza rozwojowa owocu, ale réwniez zalCZ'Y'
czynnikéw klimatycznych (temperatura, $wiato) i nicktérych agrotechnic”
nych (np. nawozenie). W $wietle wynikéw tych autoréw wydaje si¢ celowe
wykonanie analiz chemicznych owocéw z poszczeg6lnych zbioréw na tle pree”
biegu warunkéw klimatycznych w okresie zawigzywania i wzrostu owoCéW; ¢
jest przewidziane w harmonogramie prac na ten temat, a co moze prlymc
precyzyjniejsze i cickawsze wyniki.

Konsekwentnie w kazdym roku i u obydwu odmian matrykondycjon
nie spowodowato wzrost zawartosci karotenoidéw i co ciekawe wzrost

owd”

-
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Tab. 3. Wplyw matrykondycjonowania nasion papryki ostrej na zawarto$¢ suchej masy
oraz gtéwnych grup zwiazkow czynnych w technologicznie dojrzatych owocach
w latach 1998-1999
Effect of hot pepper seed matriconditioning on the content of dry mass
and the main active substances in technologically mature fruits in 1998-1999

Suma karotenoidow

Kapsaicyna w % w przeliczeniu
Traktowanie Sucha masa % suchej masy owocow na kapsantyng
Treatment Dry matter % Capsaicin content in % Total of carotenoids
of dry matter fruits in terms of capsanthin
Odmiana (mg-g")
Cultivar
1998 1999 1998 1999 1998 1999
cv. Cyklon
MCE PRI Ty S 0,1 0,1 535 592
NT 2132 " 2958 0,1 0,1 323 330
NIR — LSD 0,51°% Fun 0,522
©. Bronowicka Ostra
MCE 23,55 28,30 0,2 0,2 690 699
NT 19,00 20,78 0,3 0,3 289 291
NIR — LSD 091 0 13288 0,01** 0,01**
* r6znice statystycznie istotne przy a=0,05 ** réznice statystycznie istotne przy a=0,01
differences significant at a=0.05 differences significant at a=0.01

W por6wnaniu z kombinacja kontrolng w obydwu latach utrzymywat si¢ na
tym samym poziomie. Kapsantyna — dominujacy iloSciowo skladnik karote-
N0idéw (Perucka, 1995) syntetyzowany jest w wickszych iloSciach dopiero
W owocach fizjologicznie dojrzatych (Weglarz, 1993), co potwierdzatoby tezg,
¢ matrykondycjonowanie posrednio wplywa na przyspieszenie rozwoju ge-
Neratywnego papryki ostre;.

WNIOSKI

1. Po rocznym przechowywaniu nasion w szklanych stoikach typu twist,
wklimatyzowanym pomieszczeniu, w temperaturze 20°C, dodatni efekt ma-
tI3'k0ndycjonowania nasion papryki ostrej odmian Cyklon i Bronowicka Ostra
Utrzymat si¢ w odniesieniu do wysokosci plonu i jakosci surowca, chociaz za-
aczyly sie pewne réznice odmianowe.

R
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2. Stwierdzono, ze matrykondycjonowanie a) wplyneto w sposéb istotny
na wzrost masy owocow z ro§liny a u odmiany Bronowicka Ostra rGwniez na
Srednig mas¢ owocu, b) u obydwu odmian przyspieszyto dojrzewanie owocOW
i istotnie wplyneto na wzrost plonu owoc6éw technologicznie dojrzatych z 1 m%
¢) u odmiany Bronowicka Ostra w sposéb istotny wptyneto na wzrost suchej
masy owocéw, a u obydwu odmian spowodowato o 80 (Cyklon) do 140%
(Bronowicka Ostra) wzrost sumy karotenoidéw w przeliczeniu na kapsantyng-
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SUMMARY

The positive effect of matriconditioning seeds of hot pepper cv Cyklon and cv Bronow-
icka Ostra lasted after their storage in glass twist jars kept in an air-conditioned room at 20°C
for a year. The following effects of matriconditioning were determined: a) a significant in-
Crease in fruit yield from a plant and also in the mean weight of a fruit in the case of cv.
Bronowicka Ostra, b) the maturation of fruits of both cvs was accelerated, c) the yield (per m?)
Of fruits at technological maturity of both cvs was higher, d) fruit dry weight of cv. Bronowicka
Ostra was higher and an increase in the content of carotenoids was observed (as capsantine)
by 80% and 140% for cvs Cyklon and Bronowicka Ostra, respectively. The content of capsai-
tine depended mainly on genotype. Matriconditioning did not cause any changes in this com-
Pound content in fruits of Cyklon cv and in the case of Bronowicka Ostra cv. lowered it.




