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Otłuszczenie tusz i zawartość kwasów tłuszczo ych w słoninie 
i sadle tuczników w zależności od pory roku, masy ciała i płci 

Ę zt" , i ę 4 o : 

OxupeHue Tylu M CO1epzKaHME ZKUDHBIX KKCJIOT, B CAJIe M HyTDAHOM Ccaje 
B 3aBMCMMOCTM OT BDEeMEHM TrOJJ4, MACCbl TeJIa M IoJra 

Carcase Fatness and the Content of Fatty Acids in the Lard and Leaf Fat of 
Fattening Pigs Depending on tke Season, Body Weight and Sex 

Warunki środowiskowe utrzymania świń mogą w znacznej mierze wpływać na 
stopień otłuszczenia tusz. Zdaniem Chochłowej (2) oraz Verstegena i wsp. 
(8) temperatury suboptymalne powodują zwiększoną grubość słoniny i zmniejszenie 
stosunku mięsa chudego do tłuszczu, zaś według Strauba i wsp. (7) przebywa- 
nie zwierząt w pomieszczeniach o temperaturze rzędu 359%C przyczynia się do zna- 
czącego obniżenia grubości słoniny. Nie rozważony był natomiast wpływ warunków 
utrzymania zwierząt na skład kwasów tłuszczowych w słoninie i sadle. Otłuszczenie 
świń zależeć może również od masy ubojowej. Badania Brininga i Schild- 
manna (1) oraz Wajdy (9) wskazują na celowość ubijania świń przy masie 
ciała 105—115 kg. Pozwala to uzyskać tusze o lepszej wartości rzeźnej, głównie zaś 
korzystniej kształtują się proporcje mięsa do tłuszczu. 

Celem podjętych badań było określenie wpływu pory roku, rzutującej na pod- 
stawowe wskaźniki mikroklimatyczne w chlewni, zróżnicowanej masy ciała i płci 
na otłuszczenie tuczników oraz zawartość wybranych kwasów tłuszczowych w sło- 
ninie i sadle. 

MA.TERIAŁ I METODY 
, 

Materiał tkankowy do oznaczeń laboratoryjnych uzyskano z trzech doświadczeń 
żywieniowych, przeprowadzonych na loszkach i wieprzkach rasy wbp, będących 
przedmiotem odrębnego opracowania (10). Doświadczenia przeprowadzono w róż- 
nych porach roku (tab. 1). W każdym doświadczeniu zwierzęta żywione były mie- 
szanką PT-1 standard w okresie od 30 do 70 kg, zaś w drugim okresie tuczu, tj. do 
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osiągnięcia masy ubojowej 105 lub 115 kg, mieszanką PT-2 standard. System ży- 
wienia zwierząt dostosowano do technologii tuczu przemysłowego. Zwierzęta utrzy- 
mywane były w chlewni murowanej o podłożu wybetonowanym, wyścielanym sło- 
mą. W okresie trwania tuczu wykonano w pomieszczeniu podstawowe pomiary 
mikroklimatyczne. Temperaturę i wilgotność względną powietrza mierzono w sposób 
ciągły przy pomocy termohigrografu tygodniowego. Ochładzanie „suche”, z którego 
obliczono prędkość ruchu powietrza, określono katatermometrem Hilla raz w mie- 
siącu o godz. 5, 12 i 17. 

Tab. 1. Układ doświadczenia 
Arrangement of experiment 

 

 

Grupa I 11 111 Iv 

SEK sk Jesienno= Wiosenno— wiosenno= Zimowo= 
/aiesiące / zimowy letni letni wiosenno 

XxX-1I 1I1 = VII 1il =vII XII = IV 
ponzznonzzojzzzzzzzazanuzzzzozozawzzozazaza 

Masa ubojowa /kg/ 105 105 115 115 

   
 

Po osiągnięciu masy ubojowej wybrano po dwanaście zwierząt z każdej grupy 
(w tym 6 loszek i 6 wieprzków) i poddano analizie rzeźnej według metody stoso- 
wanej w SKURTCh. Jako kryteria otłuszczenia przyjęto grubość słoniny nad łopat- 
ką, na grzbiecie i na krzyżu, masę sadła i boczku z prawej półtuszy, udział tłuszczu 
w szynce i polędwicy oraz stosunek tłuszczowo-mięsny. Z pobranej tkanki tłuszczo- 
wej, tj. słoniny i sadła, wytopiono tłuszcz, po czym schłodzono i przechowywano 
w szczelnie zamkniętych naczyniach szklanych w temperaturze —209?C. Zawartość 
kwasów tłuszczowych oznaczono metodą chromatografii gazowej na aparacie Perkin- 
-Elmera. Uzyskane dane liczbowe poddano analizie wariancji dla klasyfikacji po- 
dwójnej. 

Warunki mikroklimatyczne panujące w chlewni przedstawiono w tab. 2. Średnie 
dobowe temperatury w pomieszczeniu w poszczególnych porach roku były zbliżone 
do uznawanych za optymalne (5). Dość szeroki zaś był zakres temperatur w ciągu 
doby (od 7,0 do 20,09C). Wilgotność względna kształtowała się nieco powyżej war- 
tości optymalnych. Dotyczyło to zwłaszcza okresu jesienno-zimowego (grupa I), gdzie 
wartość tego wskaźnika wahała się w granicach 86—95%. Prędkość ruchu powietrza 
oraz ochładzanie tylko nieznacznie przekraczały wartości optymalne zalecane dla 
tuczu trzody chlewnej (5). 

OMÓWIENIE WYNIKÓW 

Wskaźniki otłuszczenia zwierząt zestawiono w tab. 3. Wskazują one 
na istotny wzrost grubości słoniny, masy sadła, udziału tłuszczu w po- 
lędwicy, szynce i karkówce u zwierząt ubijanych przy wyższej masie 
ciała (115 kg). Obserwacje te są zbieżne z badaniami m. in. Kotarbiń- 
skiej (3), Pavlika i Hovorki (4)i Wajdy (9). 

Tusze zwierząt tuczonych do 105 kg w okresie jesienno-zimowym 
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były bardziej otłuszczone aniżeli przy analogicznej masie ciała z okresu 
wiosenno-letniego. Porównanie zaś otłuszczenia zwierząt z grupy III i IV, 
ubijanych przy 115 kg, wykazało również zwiększoną grubość słoniny, 
zwłaszcza nad łopatką, oraz wzrost masy tłuszczu w polędwicy, szynce 
i karkówce w okresie zimowo-wiosennym. Uzyskane rezultaty znalazły 
potwierdzenie m. in. w pracy Chochłowej (2). Sądzić zatem należy, 
że niższe temperatury niezależnie od poziomu wilgotności względnej w 

Tab. 2. Charakterystyka warunków środowiskowych w pomieszczeniu 
Characteristics of environmental conditions in the piggery 

 

 

 

  
urupy 

teeN) i mn ul iv 
p zakres x zakres R zakres z zakres 

Te peratura a; 12,52 7,J-15,8] 16,00 8,0-19,5 | 16,56 5,/-20,0] 15,08 10,1-19,3 

Vil-otnosć "zzlęuna „| 92,15 G6 - 9% 34,15 11-90 54,00 11-90 16,30 11-72 

Oc hładzanie s/n” |353,78 306-411 375,56 320-460 |383,54 320-460 | 343,32 250-396 

Prędkose rurhu 
posietrza W 0,325 0,15-0,4 | 0,403 — 0,24-0,6 |0,422 V,25-0,G6| 0,215 0,1-0,3 

ke 

     
 

pomieszczeniu przyczyniają się do wzrostu stopnia otłuszczenia tusz. 
Wieprzki cechowały się istotnie wyższym otłuszczeniem tusz aniżeli losz- 
ki. Potwierdzają to badania m. in. Briininga i Schildmanna 
(1)oraz Różyczki i wsp. (6). 

Procentowy udział kwasów tłuszczowych (KT) w tłuszczu surowym 
słoniny i sadła przedstawiono w tab. 4. Pora roku, płeć i masa ubojowa 
świń nie wpłynęły znacząco na ogólną zawartość KT w tłuszczu zapaso- 

Tab. 3. Niektóre wskaźniki otłuszczenia tusz 
Some indicators of carcase fatness 

 

 

 

Pp pe Grupy Płeć Masa ciała /kg/ 
1 ir 111 iw loszki wieprzki 105 115 

Grubość słoniny nad łopatką ca | 3,49"8 3,457" 4,22*CE 4,8zPF | 3,594 4,394] 2,414 4,52" 
Grubość słoniny na grzbiecie cm 1,7770 1,7240 2,9630 2,4047 1,86! 2,26" 1,15% 2,28% 

Gr.ałoniay na krzyża.z a 3 pomiazj ca | 2,305 2,310 3,3240 3,1499 | 2,374 3,154 2,304 3,224 
Środnia gr.słoniny z 5 pomiarów 2,5208 z,ar© z, 3,30% | 2,594 3,283 | 2,508 3,364 
Masa sadła 0,855 0,800 1,15/E 1,3330E] o,924 1,ish | 0,634 1,24 
Masa boczku 5,BaBCE g,41© 7,0g/3D 6,sq% 0,46 6,47 6,12" 6,78% 
Masa tłuszczu polędwicy, szynki 
1 karkówki 

Udział tłuszczu w karkówce 

Udział tłuszczu w polędwicy 

5,827, 5,4347 6,9610 qT,raPCE] s„reh q,igh | s,6z4 1,as 
23,23P* 22,5340 27,05"? 27,39/" |23,314 26,794 | 22,88 z1,2z” 
33,55% 34,065? 38,260 4o,ox/€ |a3,114 28,324 | 32,304 29,14" 
15,5018 15,21'P 18,0440 18,327P |15,344 18,20% | 15,354 18,28% 
3,464 3,699 3,20 2,os4B | 3,sr4 3,0st | 3,56" a,or" 

Udział tłuszczu w stynce 

z "* ze maja 

Stosunek tłuszozowo-mi ęsny 
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Tab. 4. Procentowy udział kwasów tłuszczowych w tłuszczu surowym słoniny 
i sadła 

Percentage of fatty acids in lard and leaf fat 
 

 

 

 

  
Grupy Płeć Masa ciała /kg/ Wyszczególnienic 

1 11 1il iv 1loszki wieprzki 105 115 

Palmitynowy 20,234” | 23,0s/* |22,45*P | 20,69P9 | 21,55 21,67 21,65 | 21,52 
Stearynowy 15,628H 14,16" E] 16,913E | 16,510 | 15,67 15,77 15,89%] 16,56% 

= Oleinowy 38,92 |38,98 |3s,13 | 37,93 38,70 38,28 38,95 | 38,04 

2 Agólony_ _ _ _ | -4,66*_ || 4,98% _|_4,31 _ | g.9087_| 4,87 _|- 4u86 _ | _4,827| _4,10" w Ugolna zasartosć » 

KT w tłuszczu 91,82 |91,07 |o92,15 | 90,93 91,48 91,52 91,44 | 91,50 
Palmitynowy 23,89" | 23,73% |22,59** | 23,12 23,17 23,50 23,819] 22,85% 
Steśir nowy 19,10” | 18,22*PP]s8,sę*" | 19,89%” | 18,95 19,98 18,66 | 19,37 

M Oleinowy aq,aaA? | 35,78 O] 33,49" CH 37,0c38 | 25,78 36,08 36,57 | 36,27 
3 Linolony 2,8018] 3,41 3,664 | 3,597 3,22 3,51 3,10%] 23,627 w 22-423, 1, SEA M alcia cul gate koolicednie Jon HG osłocn om Błiczczi ch tide cza a hl 2 mał 

Ogólna zawartość - 
KI w tłuszczu 89,93 90,14 89,72 90,84 89,85 90,31 90,03 90,28 

         
 

wym tuczników. Analizując zaś udział poszczególnych KT można zau- 
ważyć istotny wzrost zawartości kwasu palmitynowego w 'słoninie zwie- 
rząt tuczonych w okresie wiosenno-letnim. W tłuszczu zaś sadła tuczni- 
ków z grupy II i III stwierdzono obniżenie poziomu kwasu stearynowego 
i oleinowego. 

Zwierzęta ubijane przy wyższej masie ciała (115 kg) cechowały się 
istotnie zwiększoną zawartością kwasu stearynowego oraz wykazywały 
tendencję do obniżenia poziomu kwasu oleinowego w słoninie. W sadle 
natomiast notowano wzrost zawartości kwasu linolowego, towarzyszący 
wyższej masie ubojowej tuczników. Nie stwierdzono znaczących różnie 
w poziomie KT uwarunkowanych płcią zwierząt. 

WNIOSKI 

1. Zwierzęta tuczone w okresie jesienno-zimowym oraz zimowo-wio- 
sennym przy temperaturze pomieszczenia 12—15?C niezależnie od po- 
ziomu wilgotności względnej cechują się zwiększonym otłuszczeniem tusz. 

2. Tłuszcz słoniny zwierząt tuczonych w okresie wiosenno-letnim cha- 
rakteryzuje się zwiększoną zawartością kwasu palmitynowego. 

3. Wyższa masa ubojowa świń przyczynia się do istotnego wzrostu 
stopnia otłuszczenia tusz oraz do zwiększonej zawartości kwasu steary- 
nowego w słoninie i linolowego w sadle. 
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PE3IOM21 

Mccjieq1oBaHuA NHpoBeJIM Ha OTKODMOUHUKAX KÓIM IIOPOXbI, KOPMJIEHHBIX CTAH- 
nNapTHoń CcMecbio Tuiia PT. ZKMBOTHbIe IIDeÓBIBAJIM B KMPDIMIHOM CBMUHADHUKE B pa3- 
Hble BpeMEHa TOJA, T.e. OCEHHE-3UMHEE, 3UMHE-BECEHHEE M BECEHHE-JIeTHEe. B no- 
MELIeHMM ONDPEĄEJMIM YCJIOBMA OKPyKAKIIieŃ CPeXbi, T.e. TEMIIEpPAaTypy, OTHOCMTEJIb- 
Hyto BJIAJKHOCTb, CKOPOCTŁ JĄBMIKEHKA BO3NTYXA M OXJIAKACHUE. DTM NOKAZATEJM 
B HpMHHMIE pACHoJlaraluch B Hpeqejlax BEHMHMH, IIDUZHAHHbBIX B OTKOpME CBUHeń 
AOTYyCTUMBIMM. 

OzkupeHue Tyl, BbIpaXeHHOE M. Ip. TOJIINMHOŃ CAJla M ZKMPO-MACHBIM OTHOLIE- 
HMEM, ÓbIJIO ABHO BbIlie y ZKUBOTHbIX, COĄEPIKALIMXCA B HM3IIMX TeMiiepaTypaX. 
Tak:ke yBEIMUEHHBIM OZXUDEHMEM OTJIMYAJUCE ZKMBOTHbBIE, yÓuBaeMblie IHpM Bbiciiejń 
Macce Tera, T.e. 115 Kr. 

CoqepxxaHnue 3KUDHbIX KMCJIOT B 3AIIACHOM ZKUpy CBMHEŃ 3ABUCEJO OT BpEMEHM 
roqa u yOofHoń MaCCbl. IIOBBIIIIeHHBIM yPOBHEM NAJIbMMTMHOBOŃ KMCJIOTbI B CaJle 
OTJIMAAJIMCH JKUBOTHBIE, OTKApMIIMBAEMbie B BeceHHe-JieTHuń riepuoĄ. Cano M Hy- 
TpAHOE CAJIO OTKODPMOHHKKOB, yÓUBaeMbiX IIpM Macce Teja 115 KT OTJAMYAJKCE IIOBbl- 
IIeHHbiM COJĄEpZKAHKEM CTEeApKHOBOŃ KMCJIOTbI. 
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SUMMARY 

The studies were carried out on the Polish Large White fattening pigs fed 
with a standard mixed feed, type PT. The animals were kept in a brick piggery 
in different scasons of the year, that is, autumn-winter, winter-spring and spring- 
-summer seasons. Environracntat conditions, that is: temperature, relative humidity, 
air movement and cooling were determined in the piggerv. These indicators, as 
a rule, were within the values regarded as acceptable in pig fattening. 

Carcase fatness seen, iunong others, as lard thickness and as fatmeat ratio 
was considerably higher in animals kept at lower temperatures. Also, animals of 
higher body weight (115 kg) were characterized by higher fatness. 

The cortent of fatty acids in leaf fat depended on the season and slaughter 
weight. An increased level of palmitic acid in lard was found in animals fattened 
in spring-summer season. There was an increased content of stearic acid in lard 
and leaf fat of fattening pigs siaughtered at 115 kg body weight. 


