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Wykorzystanie knurków do produkcji wieprzowiny *. 
Cz. I. Ocena tuczna i rzeźna knurków rasy polskiej białej zwisłouchej 

-_ tuczonych do 100 kg masy ciała 
N 

McnoJib3OBAHMEe XPAHKOB NIA HIPONYKIMM CBUHMHbl. HACTE I. OTKODMOYHAA 
u yOońHaa onueHKa XpAUKOB IIOHIECKOA OENOŃ 4IIMHHOyXOń IIOPOXĄBI, 

OTKAapMJIUBaeMBIX 10 100 KT MACCHI TEJIA ? 

Use of Boars in the Production of Pork. Part I. Fattening and Slaughter Value 
of the Polish White Lop-eared Boars Fattened Till 100 kg Body Weight 

Badania prowadzone w tym zakresie (5, 6, 7, 8, 9, 10, 12) wykazują, że knury 
w porównaniu z wieprzkami i loszkami mają większe tempo wzrostu przy równo- 
czesnym mniejszym zużyciu paszy na 1 kg przyrostu, a po uboju charakteryzują się 
większą zawartością mięsa w tuszy przy mniejszej ilości tłuszczu. Jednak wystę- 
powanie specyficznego dla płci knurków zapachu, smaku mięsa i tłuszczu w pewnym 
odsetku tusz powoduje, że w Polsce dotychczas nie wykorzystuje się ich w tuczu. 

' Najnowsze badania (1, 2, 4, 7, 9, 11, 14) świadczą, że mimo występowania w tuszach 
z niektórych osobników nieprzyjemnego zapachu tucz knurków może być stosowany 
w praktyce do produkcji tuczników mięsnych. 

j Tradycyjnie knurki kastruje się w wieku 3—5 tygodni. Desmoulin (3) po- 
daje, że wczesne kastrowanie powoduje zmniejszenie o 50% zdolności produkcyjnej 

| i tuczników tak pod względem ilościowym, jak i jakościowym. Istnieje bezpośredni 
związek między występowaniem odoru knurzego a żywieniem i wiekiem przy ubo- 
ju (2). Duże tempo wzrostu świń pozwala na ubój tuczników w coraz młodszym 
wieku, co stwarza większe możliwości tuczu knurków i ich uboju bez kastracji. 

Celem pracy było określenie przydatności knurków rasy polskiej białej zwisło- 
uchej do tuczu, ocena rzeźna ich tusz i przydatność mięsa do konsumpcji. 

; 

 

* Praca została wykonana. w ramach problemu PR-4 koordynowanego przez 
Instytut Zootechniki, 
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MATERIAŁ I METODY 

W doświadczeniu wykorzystano 160 sztuk tuczników rasy polskiej białej zwisło- 
uchej, podzielonych na trzy grupy; pierwszą stanowiło 80 sztuk knurków, drugą — 
40 sztuk kastratów wczesnych (kastracja w 6 tygodniu życia), trzecią — 40 sztuk 
kastratów opóźnionych (kastracja przy masie ciała około 75 kg). Tucz prowadzono 
od masy około 15 kg do około 100 kg. Przez cały okres tuczu zwierzęta przebywały 
w jednakowych warunkach utrzymania i żywienia (po 2 sztuki w kojcu). Wszystkie 
tuczniki żywione były mieszanką o składzie 80% śruty jęczmiennej i 20% prowitu 
według norm żywienia tuczników mięsnych, a dawkę zmieniano co 7 dni. Po za- 
kończeniu tuczu wszystkie zwierzęta ubito w rzeźni. Po uboju i skrwawieniu u knur- 
ków natychmiast usuwano jądra. Po 24-godzinnym chłogzeniu wykonano ocenę 
rzeżną tusz na podstawie pomiarów i dysekcji szczegółowej prawych półtusz według 
metody stosowanej w SKURZTCh. 

Do opracowania statystycznego wyników zastosowano pojedynczą analizę zmien- 
ności z wyliczeniem odchylenia standardowego i istotności różnic. 

OMOWIENIE WYNIKÓW 

Knurki osiągnęły masę 101,19 kg po 121 dniach tuczu (tab. 1). W po- 
równaniu z knurkami tucz kastratów opóźnionych trwał dłużej o 21 dni, 
a kastratów wczesnych o 30 dni. Tempv wzrostu knurków było najwyższe 
i wynosiło 709,0 g na dobę. Kastraty opóźnione osiągnęły przyrosty mniej- 
sze w porównaniu do knurków o 112,2 g (tj. o 15,8%), a kastraty wczesne 
o 147,9 g (tj. o 20,8%). Knurki w tuczu zużyły o 4,9% jednostek owsianych 
io 4,5% białka mniej niż kastraty opóźnione oraz o 8,0% jednostek owsia- 
nych i o 8,1% białka mniej niż kastraty wczesne. We wszystkich cechach 
charakteryzujących użytkowość tuczną knurki przewyższały kastraty opóź- 
nione i kastraty wczesne. Różnice te były statystycznie wysokoistotne. 

Surdacki i Burdzanowski (10) wykazali, że knurki wyko- 
rzystują paszę lepiej około 17,0% niż wieprzki. Podobnie w doświadcze- 

Tab. 1. Wyniki tuczu 
Fattening results 

 

  
Kastrat -óznat Różni Yastrat Różni 

Wyszczególnienie ABA ineo epazo- ce manna w stosunku pia w atoc 
- - z do Kknurków = sunku do 
A 5 x L x 3 knurów 

Liczba zwierząt 
(srt) 30 - 10 - = ŁO > = 
Ma oczątkowa 

(kB) 0 15,460 0,43 16,70 0,58 +0,8 15,80 0,kk +0,h 
Ma końcowa (kk) 101,19 1,04 100,95 1,02 0,2 100,52 0.92 -0,67 
Pr: t dzien 
w tuczu (6) o 709,08 41,3 596,8? 38,5 -12,2 564,? ik | -147,9 
(agp e" 121% 2,k0 142? 5,02 +21 151? 2,30 +» 
Zużycie paszy na 

1 rzyrostu 15.3 3,84% 0,2k 4,037, 0,31 +0,19 kas 0,19 0,31 
Białka (s) 453,0" 8,6 475,5 12,6 +20,3 189,7 8.5 +36,7 
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Tab. 2. Pomiary liniowe tusz w cm 
Linear measurements of carcases in cm 

 

Wolodecóżnionie Knurki z” Różnice Kastraty Różnice 
 one w sto- wczesne w sto- anna mai EEEE mka 
x s x S . knurków X s do knur- 

ków 
 

Długość środkowa 81,75% 1,56 80,80” 1,54 —0,95 61,353% 0,96 —-0,40 
Obwód szynki 57,753? 1,77 58,25 1,7% «0,50 56,92” 1,52 —0,83 
Długość szynki _ 38,00AB 1,20 37,705 1,19 -0,30 38,45? 1,28 +0,45 
Grubość słoniny 
nad łopatką 2,88% 0,kk 3,58” 0,57 +0,70 _ 3,46” 0,33 «0,58 
Grubość słoni. 
na grzbiecie 1,75% 0,65 2,17 0,49 +0,k2 _ 1,96%P O,G3 +0,21 
Krzyż I 2,01% 0,kk 2,53% 0,59 +0,52 2,33? 0,33 «0,32 
Krzyż 11 1,56" 0,35 1,900 0,46 «0,36 1,85% 0,32 +0,29 
Krżyż III 2,108 0,53 2,55) 0,70 +0,45 _ 2,59” 0,53 +0,49 
Grubość słoniny= 
średnia z 3 po- 
miarów 1,89" 0,38 2,25” 0,45 +0,36 2,26” 0,36 +0,37 
Grubość "gojnh - 

miarów 7 2,072 0,33 2,5K 0,46 40,47 Z.k2? 0,35 «0,35 
Pomiar "Cn 1,653 0,40 2,060 0,37 +01 1,97? 0,43 +0,32 
Pomiar "K" 1,993 0,43 2,69” 0,359 +0,70 _ 2,51” O,ki +0,52 
Powierzchnia "oka" - polędwicy w om2 ki,05* 2,07 LO,k1* 3,06 -0,6k S3I,01” 3,03 —k,0k 

  
 

niach Walkera (13) knurki w tuczu wykorzystywały paszę lepiej 
o 10% niż wieprzki. Desmoulin (3) stwierdził, że knurki mają o 15% 
wyższe tempo wzrostu i wykorzystanie paszy niż loszki. 

Tusze z knurków były o 0,95 cm dłuższe niż tusze z kastratów opóź- 
nionych i o 0,40 cm dłuższe niż tusze z wieprzków (tab. 2). Knurki cha- 
raktryzowały się najcieńszą słoniną średnią z 5 pomiarów (2,07 cm) oraz 
największą (41,05 cm?) powierzchnią „oka” polędwicy. Różnica w po- 
wierzchni „oka” polędwicy w porównaniu do kastratów opóźnionych wy- 
nosiła 0,64 cm?, a w porównaniu do wieprzków 4,04 cm?. / 

Knurki miały najkorzystniejszy skład tusz (tab. 3). W porównaniu do 
kastratów opóźnionych i wieprzków tusze z knurków zawierały najmniej 
sadła (0,57 kg), miały również najmniejszą masą głowy (2,49 kg). Pod 
względem tych cech różnice między knurkami a pozostałymi dwoma gru- 
pami tuczników były statystycznie wysokoistotne. Knurki charakteryzo- 
wały się także wysoką masą wyrębów bardzo cennych, tj. polędwicy 
(8,41 kg) i szynki (7,43 kg). Pod tym względem przewyższały one wieprzki 
odpowiednio o 0,18 kg i 0,19 kg. 

Analiza rzeźna i statystyczna wykazała (tab. 4), że z knurków uzyski- 
wano więcej mięsa niż z kastratów wczesnych i opóźnionych, przy czym 
największe różnice wynosiły 0,35 kg (tj. 6,8%) i 0,75 kg (tj. 14,7%) w ma- 
sie mięsa zawartego w polędwicy i były statystycznie wysokoistotne. 

„W pozostałych wyrębach różnice były nieznaczne i nie zawsze statystycz- 
nie istotne. Porównując udział mięsa w wyrębach podstawowych z knur- 
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Tab. 3. Skład tusz (kg) 
Carcase composition (kg) 

 

Knurki Kastraty Różnice Kastraty Różni- 
Wyszczególnienie —o--------------- opóźnione _ sto- --uCZSSNe____. Stos 

- = sunku do - s ku da x s x s x knurków xnur- 
ków  

Masa półtuszy 
lewej z sadłem 38,27 0,73 38,47 0,83 +0,20 37,96 0,68 -0,31 

Masa półtuszy 
prawej z sadłen 38,29 0,75 38,65 0,85 +0,36 37,9% 0,7% -0,35 
Masa sadła pra- 
wego 0,57 0,16 0,84” 0,21 +0,27 1,25% 0,18 +0,68 
Masa nerki pra- 
wej 0,21 0,02 0,21 0,02 0,00 0,20 0,02 —0,01 
Masa głowy 2,608 0,246 2,71? 0,21 +0,22 2,80” O,16 +0,31 

Masa karkówki 5,23" 0,28 5,294 0,31 +0,06 4,94” 0,32 -—0,29 
Masa łopatki 5,638 0,28 5,524 0,35 -0,11 5,14” 0,21 —0,49 
Masa polędwicy 8,11 0,3% 8,61 0,3% 0,00 8,23 0,32 -0,18 

Masa boczku 5,55 0,31 5,69 (0,32 -0,06 5,49 0,22 -0,06 
Masa szynki . 7,43% 0,30 7,45% 0,19 +0,02 7,24 0,27 —-0,19 
Masa golonki 1,34% 0,06 1,32% 0,08 —0,02 1,25” 0,06 0,09 
Masa polędwiczki 0,38% 0,05 0,35” 0,04 -0,03 0,34” 0,03 -0,04 
Masa stópki 
przedniej 0,40 0,05 0,41 0,05 +0,01 0,40 0,05 0,00 
Masa stópki 
tylnej 0,65 0,06 0,65 0,07 0,00 0,66 0,06 «0,01 

  
 

ków i wieprzków stwierdzono, że zachodziły znaczne różnice na korzyść 
knurków. W szynce z knurków było o 0,16 kg (tj. 3,0%) więcej mięsa niż 
w szynce z kastratów wczesnych. Również masa karkówki, łopatki, bocz- 
ku i golonki z knurków była wyższa niż z wieprzków. Wyręby pochodzące 
z knurków zawierały więcej mięsa a mniej tiuszczu. Różnice te były sta- 
tystycznie udowodnione. Podobne wyniki w tym zakresie uzyskali A na- 
stasijevic (i), Hanson iwsp.(4)i Walker (13). 

Na uwagę zasługuje również fakt, że kastraty opóźnione we wszyst- 
kich tych cechach przewyższały wyraźnie tusze pochodzące z wieprzków. 
W większości wyrębów z kastratów opóźnionych uzyskano więcej mięsa 
niż z wieprzków. Polędwica z kastratów opóźnionych miała masę większą 
o 0,18 kg i zawierała o 0,40 kg (tj. 8,4%) więcej mięsa niż z wieprzków, 
natomiast zawartość tłuszczu w polędwicy z kastratów opóźnionych była 
mniejsza o 0,26 kg (tj. o 15,0%) niż z wieprzków. Podobnie kształtował się 
udział poszczególnych tkanek w pozostałych wyrębach podstawowych. 

Zawartość mięsa w wyrębach podstawowych z knurków wynosiła 
20,91 kg i była wyższa o 0,74 kg (tj. o 3,51%) niż z kastratów opóźnionych 
oraz o 1,76 kg (tj. o 8,42%) wyższa niż z ka:tratów wczesnych (taż. 5). 
Wyręby podstawowe z knurków zawierały mniej tłuszczu o 0,80 kg (uj. 
o 16,39%) niż z kastratów opóźnionych i o 1,02 kg (tj. o 20,90%) mniej mż 
z kastratów wczesnych. Różnice między porównywanymi grupami były 
statystycznie wysokoistotne. 
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Tab. 4. Skład tkankowy tusz (kg) 
Tissue composition of carcases (kg) 

 

 

 

Wyszczególnienie zaa ARA Pasę Ro ze: 
stosun- stosun- 
ku do ku do 

za Beli R (BT GEŃ TSG mz 
Karkówka: 5,23* 0,28 5,29" 0,31 +0,06 4,9%?” 0,32 —-0,28 

skóra 0,30% 0,05 0,31% 0,04 +0,01 0,24? 0,03 —0,06 
tłuszcz 0,90 0,13 0,89 0,12 -0,01 0,88 0,09 -002 
uięso 3,278 0,22 3,29" 0,22 +0,02 3,07” 0,19 0,20 
kości 0,78 0,11 0,80 0,09 +0,02 0,75 0,09 —0,03 

Łopatka: 5,63% 0,28 5,52% 0,35 -0,11 5,14” 0,21 -0,49 
skóra, 0,41% 0,06 0,36” 0,03 -0,05 0,33” 0,69 —-0,08 
tłuszcz 0,74% 0,11 0,72% 0,1% —0,02 0,58” 0,11 —0,16 
nięso 3,71% €,25 3,67" 0,29 -0,0k 3,48” 0,18 —0,23 
kości 0,77 0,09 0,77 0,06 0,00 0,75 0,08 —0,02 

Polędwica: 8,41 (0,3% 8,k1 0,3% 0,00 8,23 0,32 —0,18 
skóra 0,66% 0,12 0,62%? 0,07 -0,04 0,58” 0,07 —0,08 
tłuszcz 1,36% 0,29 1,73” 0,30 +0,37 1,99% 0,23 +0,63 
mięso 5,09" 0,33 4,74” 0,29 -0,35 k,34* 0,25 —0,75 
kości 1,30 0,11 1,32 0,12 +0,02 1,32 0,07 «0,02 

Boczek: 5,55 0,31 5,49 0,32 —0,06 5,49 0,22 —0,06 
skóra 0,63* 0,10 0,53” 0,09 —0,10 0,57” 0,06 —0,06 
tłuszcz | 0,99" 0,11 1,30” 0,2b +0,51 1,53% 0,26 +0,% 
uięso 3,57% 0,26 3,33 0,12 -0,2k 3,067 0,18 —0,51 
kości 0,364 0,08 0,33P 0,05 -0,03 0,33% 0,06 —0,03 

Szynka: 1,438 0,30 7,45% 0,19 +0,02 7,24” 0,27 -0,19 
skóra 0,46% 0,08 0,38” 0,04 -0,08 0,36” 0,05 —0,10 
tłuszcz 0,919 0,12 1,03” 0,15 +0,12 1,01” 0,15 +0,t0 
uięso 5,348 0,35 5,3303 0,22 -0,01 5,187 0,25 —0,16 
kości 0,74 0,07 0,71% 0,06 —0,01 0,69? 0,04 —-0,03 

Golonka: 1,348 0,06 1,32" 0,08 -0,02 1,25” 0,06 -0,09 
skóra 0,13 0,03 0,15 0,02 +0,02 0,12 0,03 —0,01 
tłuszcz 0,18% 0,0k 0,15” 0,03 -0,03 0,16% 0,03 —0,02 
mięso 0,78% 0,06 0,75b 0,05 -0,03 0,75” 0,05 —0,03 
kości . 0,25% 0,0k ' 0,278 0,03 «0,02 0,22” 0,03 —0,03 

  
 

Tab. 5. Zawartość składników tkankowych w wyrębach podstawowych (kg) i rze- 
czywisty stosunek mięsa do tłuszczu 

Content of tissue components in basic cuttings (kg) and effective meat-fat ratio 
 

szczególnienie Knurki Kastraty Różni- Kastraty Różni — 
z e soozezaczzewzenoc=MRRÓŻ01908..- 00 W ..YCZ2ED2..... ce w 

: 2 e stosun- - stosun- x s x s ku do x s m 49 
knur= knur- 
ków ków 

 

Zawartość mięsa 

stawowych 20,91% 0,7% 20,17” 0,75 -0,7% 19,15% 0,51 -1,76 
Zawartość tłu- 
szczu w wyrę- 
bach podstawo- a b © wych 4,88 0,37 5,68 0,46 +0,80 5,90 0,49 +1,02 
OC zed 
w wyrębaci a stawowych 3,86 0,33 3,88 0,23 +0,02 3,83 (0,15 0,03 
Zawartość skóry 
w wyrębach - 
stawowych Pod ka 0,20 2,24” 0,25 0,20 2,06% 0,17 —,3%8 

 

Rzeczywisty 
stosunek mięsa a 
do tłuszczu 4,28 0,29 3,55 0,31 s 3,30 0,28 - 

  
 



" 
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Rzeczywisty stosunek mięsa do tłuszczu w wyrębach podstawowych 
z knurków wynosił 4,28, z kastratów opóźnionych 3,55, a z kastratów 
wczesnych 3,30. Różnice między grupami tuczników były wysokoistotne. 
Pod względem zawartości kości w wyrębach podstawowych nie stwierdzo- 
no istotnych różnie, natomiast w zakresie ilości skóry różnice między gru- 
pami były statystycznie wysokoistotne: najwięcej iej zawierały wyręby 
z knurków. 

(WNIOSKI 

1. Z przedstawionych badań wynika, że w tuczu mięsnym do 100 kg 
knurki rasy pbz rosną szybciej, mniej zużywają paszy na przyrost jed- 
nego kilograma masy ciała, a ich tusze są bardziej mięsne niż ROK 
opóźnionych i kastratów wczesnych. 

2. Knurki ukończyły tucz o 30 dni wcześniej niż kastraty wczesne 
io 21 dni wcześniej niż kastraty opóźnione. | 

„8. Knurki miały więcej skóry niż kastraty wczesne i opóźnione. Pod 
względem zawartości kości różnie statystycznie istotnych nie udowod- 
niono. 

4. Pomiędzy kastratami opóźnionymi a kastratami wczesnymi w za- 
kresie przyrostów dziennych, długości okresu tuczu i zużycia paszy na 
1 kg przyrostu nie stwierdzono statystycznie istotnych różnic. 
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PE3IOME 

IIO4XONbITHBIM MATEpMAJOM ABJIAJOCE 80 XPAHKOB, 40 paHHux KACTpaTOB (KacTpa- 
nqMAa Ha 6 HexqeJle 7XM3HM) M 40 INO3ĄHMX KACTDATOB (KACTPAHNMA HIPM MACCE OK. 75 KT), 
OTKADMJIMBaeMbIX OT 15 Kr 40 100 Kr. 

XpAUKM ĄOCTMTJIM MACCbi 101,19 Kr uepe3 121 XeHb OTKODMA, IO3ĄHME KaCTpaTbI 
uepe3 142, a paHHne KacTpaTbi uepe3 151 qeHb. MTaK, OTKODM XPAHKOB Óbi Kopode 
Ha 21 4qeHb OTKODMA IIO3ĄHUX KaCTpaTOB M Ha 30 x„ueń paHHux KACTPATOB. XpATKM 
B OTKODME IIOTpeOJAJlM Ha l KT npuBeca Ha 4,9% OBCAHbIX eTMHMI M Ha 4,5% Gen1ka 
MeHbliie IMO3ĄHMUX KACTPATOB, a Takzke Ha 8% O.e. u Ha 8,1% OejlKa MEHbLIe pPAHHKX 
KACTpaToB. 

Tylru XpAdKOB Óbijim Ha 0,95 CM XAJIMHHEE Tyli NOZĄHMX KACTPATOB u Ha (0,4 CM 
RJIMHHee Tyli pAHHMX KACTpATOB M OTJIMYAJUCH CAJHOM TOHblie (cpeqąHAA M3 5 M3- 
MepeHni — 2,07 CM) NO3ĄHMX M pAHHMX KaCTpaTOB COOTBETCTBEHHO Ha 0,47 CM 
u 0,35 CM, a TAK?KE IIJIOLNAĄbIO „TJIA3KA” BbLIDE3KM (41,05 cMm?) GOJIBIIe COOTBETCTBEHHO 
ua 0,64 cm? u Ha 4,04 cM2. i 

Coqepxxanue MACa B OCHOBHbIX OTpyGaXx y XPAHKOB COCTABJIAJTO 20,91 KT M ObI10 
Bbliie Ha 0,74 Kr, T.e. Ha 3,54% 4eM y NO3ZĄHMX KACTPATOB M Ha 1,76 Kr, T.e. Ha 8,42% 
M4eM y paHHuX KaCTpaTOB. JIeń4CTBUTEJIbHOe OTHOLIEHMe MACA K IXKMpy B OCHOBHbIX 
orpybax y XpAUKOB COCTABJIAJIO 4,28, y IIO3ĄHMX KACTpATOB 3,55, a y panHnux KacTpa- 
TOB 3,30. XpAYKUM B MACHOM OTKODpMe pacTyT ÓbicTpee KaCcTpaTOB, MeHblie pacxo- 
RYIOT KOPMAa Ha 1 KT MACCbl TEJIA M Tyliu MX GOJee MACHBbI. 

SUMMARY 

The experimental material were 80 boars, 40 early castrates (castration in 6th 
week of life) and 40 late castrates (castration at 75 kg body weight) fattened from 
15 kg to reach 100 kg body weight. 

The boars gained 101.19 kg body weight after 121 days of fattening, late ca- 
strates after 142 days and early castrates after 151 days. So, the fattening of boars 
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lasted 21 days shorter than that of late castrates and 30 shorter than that of early 
castrates. The boars used 4.9% oat units and 4.5% protein less .:tkan late castrates 
and 8% oat units and 8.1% protein less than early castrates to gain 1 kg body weight 
in fattening. | Z 

Boar carcases were 0.95 cm longer than those of late castrates and 0.4 cm longer 
than those of early castrates and were characterized by thinner lard (average of 
5 measurements — 2.07 cm) than the lard of late and early castrates by 0.47 cm 
and 0.35 em, respectively and by a large sirloin area (41.05 cm2) — 0,64 cm? and 

" 4.04 cm?, respectively. 
The content of meat in the basic cuttings in the boars was 20.91 kg and was 

0.74 kg higher (3.54%) than in the late castrates and 1.76 kg (8.42%) than in the early 
castrates. The real meat and fat ratio in the basie cuttings for boars was 4.28 and 

/3.55 for late castrates and 3.30 for early castrates. The boars in fattening grow 
faster than castrates and use less feed to gain 1 kg body weight and their carcases 
are more meaty. | 

 s 
- AR | 

- 

RR 

 
| 
| l 
| 
| 

| 
| 

 


