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Udzial wieprzowiny w ogélnej strukturze spozywanego migsa i jego prze-
tworéw sprawia, ze decydujacego znaczenia nabiera aspekt jakosci surowca.
Wspolczesny konsument okazuje coraz wigksze zainteresowanie wartoscia od-
zywczg oferowanych produktow wieprzowych. Jednym z czynnikéw modyfi-
kujacych konicowy efekt produktu migsnego jest odpowiedni doboér surowca
wyjsciowego. Stad tez do produkcji migsa wieprzowego wykorzystuje si¢ wiele
ras Swin (R6zycki 17), w tym syjamskie (Walkiewicz i wsp. 22),
anawet dziki (Walkiewicz i wsp.23). W aspekcie modyfikowania jakosci
produktu migsnego zwraca uwage mozliwos¢ wykorzystania do tego celu dzi-
kéw mieszafncow z rasami europejskimi ($winiodzikow), ktore cechuja si¢ wyz-
sza jakoscig migsa (Walkiewicziwsp.2l,Wielbo i wsp. 20). Istotnym
elementem jest poznanie roznic anatomicznych w budowie mikrostruktur migsni
dzika i $wini domowej, ktore decyduja o cechach organoleptycznych i jakosci migsa.

Celem przeprowadzonych badan byla ocena cech fizycznych jakosci migsa
i thuszczu zapasowego oraz analiza mikrostruktury poprzecznego przekroju mig-
$ni poledwicy — musculus longissimus dorsi i szynki — musculus adductor femo-
ris dzika i $win czystej rasy wbp.

MATERIAL 1 METODY

Material do$wiadczalny stanowily $winie rasy wbp w liczbie 6 sztuk oraz 6 dzikéw (stosunek
pici 1:1). Osobniki rasy wbp poddawano ubojowi po osiagnigeiu 100 kg masy ciala. Dziki pozy-
skano na polowaniach zbiorowych czlonkéw Kola Lowieckiego nr 20 Gluszec. Oceng jakosci
migsa (poledwica — musculus longissimus dorsi i szynka — musculus adductor femoris) przepro-
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wadzono na znormalizowanych prébach pobranych z prawych péltusz, okreslajac nast¢pujace
wskazniki: stezenie jonéw wodorowych — pH, wodochtonno$¢ (% wody luznej) oraz barwg migsa
przy uzyciu metod konwencjonalnych. Srednice wl6kien mierzono za pomoca lanametru, na pod-
stawie pomiaru najmniejszych srednic widkien (Brooke i Kaiser 4), biorac $rednie z po-
miaru 200 widkien migsniowych. Do badan w mikroskopie elektronowym wycinki m. longissimus
dorsi pobierano po uboju i utrwalano w aldehydzie glutarowym w buforze kakodylowym. Prepa-
raty do badan w mikroskopie elektronowym i elektronogramy zostaly sporzadzone w Pracowni Mikro-
skopu Elektronowego AM w Lublinie. Wyniki opracowano statystycznie, stosujac test t-Studenta.

OMOWIENIE WYNIKOW

Sposréd wielu cech charakteryzujacych jako$¢ migsa miarodajnych informa-
cji dostarcza jego pH, ktére w decydujacy sposob wplywa na wartos¢ pozosta-
tych cech fizycznych (O 1szews ki 13). R6zyc zk a (18) wykazal istnienie
wyraznej korelacji pomigdzy pH, a wartoscia W, R, G, B (% reemisji) i wo-
dochtonnoscia. Analogiczne zaleznosci zaobserwowano w probach tkanki mig-
$niowej pobranych z tuszek dzikow i wbp. Nizszym wartosciom pH zanotowa-
nym w poledwicy i szynce $win rasy wbp w poréwnaniu z dzikami odpowiadaty
wyzsze wskazniki jasnosci barwy oraz wodnisto$ci, przy czym uzyskane cha-
rakterystyki fizyczne odpowiadaly wartosciom wlasciwym dla migsa normalne;j
jakosci (Koé¢win-Podsiadta i wsp. 11). Wyzszym natomiast warto-
$ciom pH,, pH, migsa poledwicy i szynki dzikow w poréwnaniu z rasq wbp od-
powiadaly nizsze wskazniki jasnosci barwy oraz wodnistosci, co dowodzi, ze proce-
sy glikogenolizy i glikolizy byly spowolnione. Do podobnych wnioskow doszli
Lechowski i wsp.(12). Podobne wyniki wartosci cech fizycznych migsa Swi-
niodzikéw przy réznym udziale krwi dzika uzyskali Walkiewicz i wsp. (23).
Migso dzika jest zatem migsem innej jakosci niz migso Swin czystej rasy wbp.

Nizsze warto$ci temperatury topnienia tluszczu zapasowego (stoniny i sadla)
u dzika w poréwnaniu z wbp, uzyskane w niniejszych badaniach, dowodza
udzialu w jego skfadzie wigkszej ilosci nienasyconych kwaséw thuszczowych,
co wydaje si¢ korzystniejsze z punktu widzenia jego waloréw dietetycznych.
Nizszq ilos¢ kwasow tluszczowych nasyconych (KTN), a wyzsza kwasow tlusz-
czowych nienasyconych (NNKT) w tkance migsniowej $winiodzikow uzyskali
w swoich badaniach Wielbo i wsp. (20).

Pomiary K 1o sowskiej(9) wykazaly, ze najwigksze srednice wszystkich
typéw widkien, podanych facznie, wystepowaly w m. longissimus dorsi $wini
(59,5 pm), mniejsze w m. longissimus bydia (54,2 um), a najmniejsze u drobiu
(50,0 pm). W naszych badaniach srednica wiokien dzika wynosila 45,3 pm,
a wbp 59,4 um.

Migsnie poledwicy i szynki wbp mialy wigksza zawarto$¢ wiokien bialych
na przekroju poprzecznym w przeciwienstwie do m. longissimus dorsi i m. ad-




T

Zroznicowanie cech fizycznych migsni szkieletowych u dzika (Sus scrofa ferus)... 61

ductor femoris dzika z duza zawarto$cia wldkien czerwonych. Stwierdzono tak-
ze roznicg miedzy m. longissimus dorsi i m. adductor femoris w obregbie rasy
wbp i dzika. Migsnie poledwicy zawieraly wigksza ilos¢ widkien biatych w po-
rownaniu z szynka z wigksza zawartosciag widkien czerwonych (ryc. 1-4). Wie-
lokrotnie wykazano, ze trening wytrzymalosciowy zwigksza pobdr tlenu, stopien
unaczynienia migénia (I n g j e r 8) i aktywnos$¢ enzymoéw oksydatywnych
(Gollnick iwsp. 7). Pod wptywem treningu wzrasta udzial widkien czerwo-
nych, a zmniejsza si¢ bialych (8). Z kolei unieruchomienie migsni (Booth
i Kelso 3) i krétkotrwale silne obciazenie zwigksza udzial widkien bialych
(Princeiwsp. 14). Migénie szynki wykazuja bowiem wigksza aktywnos¢
ruchowa niz mig¢snie poledwicy, co znalazlo potwierdzenie w niniejszych bada-
niach histologicznej mikrostruktury obu tych migsni. Zwigkszenie udzialu wié-
kien biatych w ogdlnej masie migsnia moze prowadzi¢ do zmiany w ogélnym me-
tabolizmie migsnia i zwigkszenia podatnosci migsnia na szybka, poubojowa glikoge-
nolize(Ktosowskal0,Swatland i Cassens19).

Wykazano powiagzania migdzy wlasciwosciami budowy migsnia i cechami
jakosci migsa. Im wigcej bowiem widkien bogatych w enzymy oksydatywne,
a ubogich w enzymy glikolityczne, tym mniejsze nagromadzenie kwasu mleko-
wego i wolniejszy spadek pH post mortem. Taki proces zachodzil w migsniach
dzika, co wynika z przeprowadzonych przez nas badan (tab. 1). U swin
w m. longissimus, wlokna o wysokiej aktywnosci oksydatywnej umieszczone sa
w formie skupisk w centralnej czgsci wiazki (Ktosowska?9).

Tab. 1. Wiasciwosci fizyczne migsa $win rasy wbp i dzikéw
Physical properties of meat wbp sow and wild pigs

Yo Wbp Dzik
Wyszczeg6lnienie z D S pr
Polgdwica: 2
pH, 5,84" 0,29 6.25’ g,gs
pH, 5,48° 0,30 5,87 24
Wodochtonnos¢ (%) 5T 2800 1,50 25.00: 1,30
W - % reemisji 37,65 2,56 13,40 0,70
Udzial barw:
I 56,80 3,40 24,50 1,80
8L 30,32° 1,90 11,20 0,60
L 22,00° 1,70 9,20 0,41
Szynka:
pH, 5,98* 0,28 621" 0,30
pH, 5,62° 0,18 5.83"h 0,20
Wodochionnos¢ (%) 25,20° 1,60 20,00h 1,50
W — % reemisji 32,20° 1,90 11,30 0,50
Udzial barw:
I 49,90° 3,10 20.99“’ 1,42
gL 26,55 1,20 9,00° 0,32
Lbr, 19,35 0,72 8.00 0.35

a, b - wartosci $rednie w wierszach oznaczone réznymi literami réznig si¢ istotnie (P<0,05);
I, - czerwonej; g, - zielonej; by — niebieskiej.
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Ryc. 1. Przekréj poprzeczny m. longissimus dorsi $wini rasy wbp
Transverse section of the pig longissimus dorsi muscle (Polish Large White breed)

Ryc. 2. Przekr6j poprzeczny m. adductor femoris $wini rasy wbp

Transverse section of the pig adductor femoris muscle (Polish Large White breed)
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Ryc. 3. Przekr6j poprzeczny m. longissimus dorsi dzika
Transverse section of the pig longissimus dorsi muscle (Wild Pig)

Ryc. 4. Przekr6j poprzeczny m. adductor femoris dzika
Transverse section of the pig adductor femoris muscle (Wild Pig)
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Z rozmieszczeniem wiokien w wiazkach wiaze si¢ i unaczynienie migéni.
Liczba kapilarow otaczajacych widkno lub grupe widkien wigksza jest wokot
wiokien o oksydatywnej aktywnosci metabolicznej (Cooper i wsp. 6).
Wiokna, ktérych funkcjonowanie opiera si¢ na oksydatywnym metabolizmie
(wldkna czerwone), sa zalezne od krazacej krwi, dostarczajacej substratow
i tlenu, koniecznych do wytwarzania energii potrzebnej do skurczu. Widkna,
ktérych funkcjonowanie zwiazane jest z glikoliza (wldkna biale), musza by¢
samowystarczalne podczas skurczu, a krazaca krew shuzy gléwnie do usuwania
metabolitéw (Romanul 16). Wigksze $rednice widkien biatych (wedlug
Bickharda i wsp. 2) sa przyczyna mniejszej ilosci tlenu przenikajacego do
ich wnetrza, a to staje si¢ czynnikiem ograniczajacym przemiang¢ materii. Mniej-
sze $rednice widkien czerwonych i lepsze ich unaczynienie sg nastgpstwem do-
pasowania si¢ do statych skurczow, przy stalym zaopatrzeniu w tlen i substancje
odzywcze, jak iodprowadzaniu produktow przemiany materii. Przeptyw krwi
jest wigkszy w czerwonym migsniu, o przewadze wldkien czerwonych, niz
w bialym o wigkszym udziale widkien biatych (Reis i wsp. 15). Bader (1)

Tab. 2. Wiasciwosci fizyczne tluszczu zapasowego $win rasy wbp i dzikéw
Physical properties of fat wbp sow and wild pigs

bl Wb Dzik
Wyszczeg6lnienie = sD P sD
Stonina:
W — % reemisji 69,60 a 3,40 43,20b 2,10
Udzial barw:
I, 91,20 a 4,40 75,20 b 3,30
2L 65,30 a 2,98 47,80 b 2,31
b 51,40a 2,50 38,90 b 1,67
Temperatura topnienia thuszczu 41,80 a 0,69 40,00 b 0,81
41,60 a 0,92 39,80 b 0,68
Wspoélczynnik refrakceji 1,460 a 0,62 1,460 a 0,70
Sadto:
W — % reemisji 74,30 a 3,47 43,50 b 2,58
Udziat barw:
I 86,70 a 3,45 77,30 b 2,45
gL : 62,40 a 4,56 37,00 b 3,10
b 48,60 a 3,13 27,10b 1,21
Temperatura topnienia tluszczu 46,40 a 232 38,50b 1,43
46,40 a 2,14 40,20 b 1,58
Wspolczynnik refrakciji 1,461 a 0,31 1,462 a 0,40

Objasnienie: jak w tabeli 1.

wykazal, ze ze wzrostem wielkosci powierzchni m. longissimus zmniejsza si¢
udziat widkien czerwonych i zwigksza biatych. Na rycinach 1-4 widoczny jest
ksztalt owalny wildkien mig$niowych w poprzecznym przekroju mig$nia
m. longissimus dorsi i m. adductor femoris czystej rasy wbp i wieloboczny
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ksztalt wiokien u dzika. Okragly lub owalny ksztalt wiokien w przekroju po-
przecznym, zatarcie poprzecznego prazkowania stwierdzone w badaniach Klo-
sowskiej, wydaja si¢ potwierdza¢ sugestie Cassensa i wsp. (5), ze sa to
widkna w stanie skurczu.

Uzyskane wyniki badan wskazuja na to, iz elementarnymi czynnikami mody-
fikujacymi cechy fizyczne migsa i tluszczu zapasowego oraz mikrostruktury
migsni byt genotyp badanych zwierzat oraz grupa anatomiczna migsni.

WNIOSKI

1. Parametry fizyczne tkanki migsniowej dzikow i czystej rasy wbp réznilty
si¢ znacznie od siebie. Migso dzika wykazywalo wyzsze wartosci pH.

2.Thuszcz zapasowy (stonina i sadlo) dzikéw wykazywal si¢ nizsza tempe-
raturg topnienia w poréwnaniu z wbp, a co za tym idzie — prawdopodobnie wyz-
sza zawarto$cig NKT.

3. Poprzeczne przekroje widkien migsniowych dzika i wbp réznily sie
ksztaltem i zawarto$cia widkien biatych i czerwonych. Wiecej wldkien czerwo-
nych stwierdzono u dzika.
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SUMMARY

Polish large white pigs were the research material. The physical features of meat and stored fat
were estimated and the microstructure of musculus longissimus dorsi and musculus adductor

femoris was analysed.
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It was shown that the meat of wild boar is characterized by higher pH, and pH, parameters and
lower parameters of both colour whiteness aquosity in comparison with wbp. The temperature of
melting of the stored fat (back fat and suet) in wild boar in comparison with L.W. was lower and
the results obtained in the above research show more quantities of NKT in its composition. It was
shown that the content of white fibres in cross-section in the muscles of wbp was bigger contrary
o musculus longissimus dorsi and musculus adductor femoris in wild boar, where it contained
a big quantity of red fibres. The oval shape of muscles fibres and polygonal shape of fibres in wild
boar can be seen on a cross-section of the muscle of m. longissimus dorsi and m. adductor femoris
of pure breed of L.W.

The results obtained in the above analysis show that the elementary factors modifying the phy-
sical features of meat and stored fat as well as the muscle microstructures were both the genotype
of the examined animals as well as the anatomical group of muscles.



