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Wykorzystanie zielonki z sidy (Sida Hermaphrodita Rusby)
do kiszenia

Utilization of Sida Forage (Sida Hermaphrodita Rusby) for Silage

Spo$réd surowcow kiszonkarskich produkowanych w kraju najlepiej nadaja
si¢ na kiszonki zielonki z ro$lin motylkowatych, w tym z lucerny, koniczyny
czerwonej i bialej ( 1 ). Zielonka z sidy ma podobne do tych roslin wiasciwosci
w zakresie czynnikow okreslajacych jej przydatnosé do kiszenia.

Jako$¢ kiszonek zalezna jest gtéwnie od warto$ci pokarmowej surowcow,
okreslanych gatunkiem, odmiang roliny, faza wzrostu w momencie zbioru,
zwigzang z tym zawarto$cia sktadnikéw pokarmowych (8). Czynnikiem istotnie
réznicujacym warto$¢ pokarmowa kiszonki z sidy jest faza wzrostu zielonki w
momencie koszenia. W przeprowadzonych badaniach biologicznych przyjeto, ze
optymalnym terminem zbioru zielonki sidy jest okres od fazy tworzenia pakéw
do fazy poczatku kwitnienia (12). Zaleznie od terminu zbioru pokoséw zielonki
z sidy uzyskuje si¢ pasze o roznej zawarto$ci skladnikéw pokarmowych,
| zwlaszcza biatka i widkna surowego. Ponadto zielonka z sidy nie speinia
i wszystkich warunkoéw, ktére okresla sie terminem ,,przydatno$é do kiszenia”

j Celem badan bylo okreslenie przydatnosci do kiszenia zielonki z sidy (Sida
' hermaphrodita Rusby) pochodzacej z optymalnych zbioréw.

MATERIAL 1 METODY

} Surowcem do kiszenia byla zielonka z sidy, uzyskana z plantacji dwu- i trzyletniej. W wa-
| riantach kiszenia uzyto surowca zielonki sidy, pochodzacej ze zbioru wezesnego (ZW) w fazie
pakowania roliny i p6zniejszego (ZP) — w fazie przed kwitnieniem. Zaréwno ze zbioru wczesne-
80, jak i pdzniejszego sidy sporzadzono kiszonki w dwoch wersjach, tj. liscie oraz cate rosliny.
Zielonki bezposrednio po zbiorze rozdrabniano do diugosci czastek 4-5 cm i kiszono w stojach o
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pojemnosci 10 litréw. Uzyskany surowiec kiszono w postaci $wiezej oraz z dodatkiem srodkow
ulatwiajacych kiszenie. Do kiszenia uzyto melasy w ilosci 4 kg na 100 kg surowca, ktdra rozpusz-
czono w w wodzie i dodawano sukcesywnie do kazdej warstwy zakiszanej zielonki oraz doktad-
nie mieszano. Drugim dodatkiem byt kwas propionowy w ilosci 3 kg na 100 kg surowca. Kwas
propionowy stosowano proporcjonalnie do kazdej warstwy zakiszanego surowca, tj. 30% do
warstwy dolnej i Srodkowej i 40% do warstwy gérnej. Zielonke doktadnie ugniatano, okryto
szczelnie folig i kiszono przez 3 miesiace.

Tab. 1. Schemat kiszenia zielonki z sidy
Scheme of forage sida silage

] Zbiér wczesny (ZW) Zbior pozniejszy (ZP)
Warianty e 7 T e
ki & licie cata roslina liscie cata roslina
iszenia
n-3 n-3 n-3 n-3
Zielonka z sidy:
— $wieza & A1 + 4
— z dodatkiem melasy + e s 4y
— z dodatkiem kwasu propionowego g et + o+

Warianty kiszenia zielonki z sidy przedstawiono w tabeli 1. Po uptywie 3 miesigcy pojemniki
z kiszonka odkryto i pobrano proby $rednie o masie jednego kilograma. W pobranych probach
kiszonki oznaczono sklad chemiczny wedtug standardowej analizy podstawowej (8). Kiszonki
oceniono w zakresie zawartosci produktow fermentacji, tj. kwasu mlekowego, octowego i masto-
wego metoda Leppera (12) oraz pH, pehametrem typu N-517. Na podstawie otrzymanych wyni-
kéw dokonano oceny jakosci kiszonek wedtug skali Fliega-Zimmera (8).

OMOWIENIE WYNIKOW

Jakos¢ kiszonek dzieli si¢ na fermentacyjna i pokarmowa. Jako$é fermenta-
cyjna zalezy od przebiegu fermentacji i okresla ja zawarto$¢ suchej masy, pH,
ilos¢ produktéw fermentacji w postaci kwasu mlekowego, octowego i mastowe-
go i zawarto$¢ N amonowego.

Wyniki badan nad jakoscia kiszonek z sidy sporzadzonej z r6znymi dodat-
kami przedstawiono w tabelach 2 i 3. Z uzyskanych danych wynika, ze zakisza-
jac zielonke z sidy bez dodatkéw, niezaleznie od terminu zbioru, uzyskano ki-
szonke zlej, a co najwyzej miernej jakosci, w wysokim pH, $rednio 4,97, i duzej
ilosci kwasu mastowego od 0,50 do 1,70 %. Jedynie przy zakiszaniu samych
lisci pochodzacych ze zbioru pdzniejszego (ZP) uzyskano kiszonke zadowalaja-
ca. Kiszonki sporzadzone z surowcéw pochodzacych z obu zbioréw charaktery-
zowaly si¢ osobliwym zapachem, ale nieprzypominajacym zapachu zlej kiszonki
i uzyskaty w ocenie sensorycznej od 9 do 12 punktéw. Wyniki te byly zblizone
do jakosci kiszonek sporzadzonych z lucerny (1, 9).
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Tab. 2. Ocena jakosci kiszonki z sidy sporzadzonej z surowca koszonego
w fazie pakowania (ZW) w skali Fliega-Zimmera
Evaluation of sida silage quality prepared from harvested material in bud phase
(ZW on Flieg-Zimmer scale

3 ¥ e yniE ‘

l'{odzajl oH Kwasy % Swiezej masy Punkty Jakodé
kiszonki mlekowy | octowy | mastowy

Liscie

Swieze, bez dodatku 4,95 1,87 0,70 0,65 32 mierna

Melasa 4,03 4,90 1,30 0,00 96 b. dobra

Kwas propionowy 4,14 2,60 2,10 0,00 68 dobra

Cala ro$lina

$wieza, bez dodatku hh 1,35 0,24 1,70 18 zla

melasa 4,17 4,70 1,10 0,00 98 b. dobra

Kwas propionowy 4,25 2,70 1,50 0,00 74 dobra

Tab. 3. Ocena jakosci kiszonki z sidy sporzadzonej z surowca koszonego
w fazie przed kwitnieniem (ZP) w skali Fliega-Zimmera
Evaluation of sida silage guality prepared from harvested material before flowering (ZP)
phase on Flieg-Zimmer scale

[.{odza_j' oH Kwasy % $wiezej masy Bkt Jakodé
kiszonki mlekowy | octowy | mastowy
Liscie
$wieze, bez dodatku 4,43 1,75 0,40 0,15 0,15 zadowal.
Melasa 4,14 4,80 1,20 0,00 0,00 b. dobra
% Kwas propionowy 4,18 2,50 1,90 0,00 0,00 dobra
Cala roslina
$wieza, bez dodatku 4,70 1,10 0,60 0,50 0,50 mierna
Melasa 3,97 4,90 0,90 0,00 0,00 b. dobra
ﬁs propionowy 4,27 2,50 1,60 0,00 0,00 dobra

Dodatek melasy zapewnit uzyskanie kiszonek od dobrej do bardzo dobrej ja-
kosci. Zielonka sidy zakiszana z dodatkiem melasy, niezaleznie od rodzaju su-
rowca, cechowata si¢ wysoka zawartosciag kwasu mlekowego, srednio 4,90%,
przy braku kwasu mastowego. Kiszonka te uzyskala w ocenie produktow fer-
_ Mmentacji, wyrazonej w skali Fliega-Zimmera, od 96 do 98 punktow.
i Réwniez dodatek kwasu propionowego zagwarantowal uzyskanie kiszonek
| dobrej jakosci. Kiszonka sporzadzona z liéci i catej rosliny uzyskata od 68 do 74
| punktéw. Wyniki te sa zbiezne z rezultatami badan dotyczacymi wplywu roz-
nych dodatkéw utatwiajacych kiszenie na jako$¢ kiszonek z roélin motylkowa-
tych (2, 3).
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Tab. 4. Zawarto$¢ sktadnikéw pokarmowych w kiszonce z sidy sporzadzonej z surowca koszonego
w fazie pakowania (ZW), %
Nutrients content of sida silage prepared from harvested material in bud phase (ZW), %

l?\odza_]. Sucha Zawarto$¢ w suchej masie
kiszonki <4
popiot biatko tluszcz widkno BAW
sur. sur. sur. sur.

Liscie
Swieze, bez dodatku 12,62 12,07 26,67 4,44 17,68 29,26
Melasa 12,46 9,72 24,40 4,63 12,83 37,43
Kwas propionowy 12,78 10,37 25,84 4,54 15,15 35,36
Cala roslina
$wieza, bez dodatku 13,03 12,95 20,40 B:13 25,64 28,71
melasa 13,53 10,23 19,34 3,41 21,30 35,25
Kwas propionowy 571 11,14 19,52 il 23,23 34,25

Tab. 5. Zawarto$¢ skladnikow pokarmowych w kiszonce z sidy sporzadzonej z surowca koszonego w
fazie przed kwitnieniem (ZP), %
Nutrients content of sida silage prepared from harvested material before flowering phase (ZP), %

: Sucha Zawarto$¢ w suchej masie
Rodzal masa
kiszonki popiot biatko thuszcz widkno BAW
sur. sur. sur. sur.

Liscie
Swieze, bez dodatku | 15,36 11,16 24,96 3,59 16,55 32,89
Melasa 14,32 10,03 28,32 4,78 14,53 32,81
Kwas propionowy 1553 9,05 24,64 4,36 15,43 37,85
Cata roslina
Swieza, bez dodatku 16,63 9,24 14,42 3,20 35,41 31,61
Melasa 19,09 9,23 17,59 341 29,04 35,83
Kwas propionowy 16,60 8,60 15,98 2,96 30,09 34,60

Zawarto$¢ sktadnikow pokarmowych w badanych wariantach kiszonek
przedstawiono w tabelach 4 i 5. Chociaz zawartos$¢ sktadnikéw pokarmowych w
kiszonkach bez dodatkéw ocenianych jako zlej jakosci byta w miarg zblizona do
kiszonek, ktore uzyskaty w ocenie dobra lub bardzo dobra, charakter tych zmian
byt doé¢ zréznicowany. Dotyczyto to zwlaszcza zawartosci biatka i widkna su-
rowego. Zmiany te byly okreslane terminem zbioru surowca przeznaczonego do
kiszenia.
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Zawarto$¢ biatka wzrastata w zakiszanym surowcu pochodzacym ze zbioru
pozniejszego (ZP) zaleznie od rodzaju stosowanego dodatku utatwiajacego zaki-
szanie. Szczegoblnie przy dodatku melasy stwierdzono wzrost zawartosci biatka o
okoto 12%, zaréwno w kiszonce z lisci, jak i calej rosliny. Roznice w zawartosci
biatka w zakiszanych wariantach kiszonek zwiazane byly z rozpadem biatka w
procesie kiszenia niezaleznie od tempa zakiszania surowca (8).

Odwrotng tendencj¢ zmian stwierdzono w odniesieniu do zawarto$ci widkna
surowego. Kazdy ze stosowanych dodatkow ulatwiajacych kiszenie, a zwlaszcza
melasa, powodowat spadek zawartosci tego skladnika. W stosunku do $wiezej
zielonki z sidy, pochodzacej ze zbioru wezesnego, byl to spadek rzedu od 28 %
w lisciach do 17% w calej roélinie. Zmiany zawarto$ci wiékna surowego pod
wplywem kiszenia nie sg jednoznacznie okreslane w dostepnej literaturze (6).
Charakter tych zmian jest do$¢ roznorodny i jest wynikiem nakiadajacych sig
wzajemnie czynnikéw procesu fermentacji, oddziatujacych na degradacje tego
sktadnika (5, 7). W wigkszosci prac dotyczacych kiszenia roslin zielonych
stwierdzono, ze zawarto$¢ skiadnikéw w kiszonkach gorszej i dobrej jakosci
Jest zblizona (7, 9, 10).

WNIOSKI

1. Optymalnym terminem zbioru zielonki sidy jako surowca do kiszenia jest
faza od tworzenia pakéw do poczatku kwitnienia.

2. Zakiszajac zielonke sidy w postaci §wiezej, uzyskuje si¢ kiszonke zlej ja-
kosci z duza ilo$cia kwasu mastowego.

3. Dodatek melasy i kwasu propionowego zapewnit uzyskanie kiszonek do-
brej i bardzo dobrej jakosci.

4. Opoznienie terminu zbioru zielonki z sidy i zastosowanie dodatku melasy
spowodowato wzrost zawartosci biatka o okoto 12%.
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SUMMARY

The studies evaluated the usefulness of sida forage (Sida Hermaphrodita Rusby) to silage. Si-

da forage harvested in bud (ZW) and before flowering (ZP) was used as material for silage. The
supplements such as molasses and propionic acid were used to facilitate fermantation.

Sida silage without supplements was evaluated as bad or at most of poor quality. Molasses

and propionic acid supplements assured very good and good quality. The crude protein and fibre
content changes were dependent on harvesting term of sida forage and the type of supplements.
Molasse suplement caused a substantial increase by about 12% of crude protein and decrease by
about 17% of crude fibre contents. Nutrients content in bad and good quality silage was approxi-
mate.



