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Wptyw NaCl, NaNO, i KNO, na antagonizm bakterii
kwasu mlekowego w stosunku do Brochothrix thermosphacta

Effect of NaCl, NaNO, and KNO, on antagonism of lactic acid bacteria
in relation to Brochothrix thermosphacta

Brochothrix thermosphacta jest czgsto przyczyna psucia si¢ migsa 1 produktow mig-
snych pakowanych prézniowo lub w zmienionej atmosferze, przechowywanych w warun-
kach chtodniczych. Drugg grupa drobnoustrojow, dominujacych zwykle w tego typu pro-
duktach sg bakterie kwasu mlekowego. Celem przeprowadzonych badan bylo okreslenie
wptywu NaCl, NaNO, i KNO, na wlasciwosci antagonistyczne bakterii kwasu mlekowego
w stosunku do B. thermosphacta.

W badaniach stosowano szczepy bakterii fermentacji mlekowej: Lactobacillus casei
T75, Lactobacillus plantarum T106/1 1 T206/1, Lactobacillus leichmanii 126 1 142, Lacto-
bacillus brevis T16 i F4, Streptococcus lactis T68 oraz 10 szczepéw Brochothrix thermo-
sphacta wyizolowanych z produktéw migsnych. Do§wiadczenia przeprowadzone w ukla-
dzie modelowym na podtozach bakteriologicznych, stosujac metode studzienkowa. Bada-
no wptyw 2% i 4% NaCl, 0,015% NaNO, i 0,1% KNO,, ktére dodawano do podtoza.
Inkubacjg prowadzono w temperaturze 22°C/48 godz., oznaczajac po tym czasie strefy
zahamowania wzrostu badanych szczepéw B. thermosphacta.

Swierdzono, ze dodatek 2% Nad obnizat aktywnos¢ antagonistyczng szczepdw bakte-
rii kwasu mlekowego w wigkszych stopniu niz 4% NaCl. Rowniez 0,1% KNO, powodowal
obnizZenie aktywnosci antagonistycznej tych bakterii. Natomiast dodatek 0, 015% NaNO,

wzmagal antagonistyczne oddzialywanie badanych szczepéw w odniesieniu do B. thermo-
sphacta.



