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MALICKI A.

Wplyw wybranych kwasow organicznych
na Listeria monocytogenes w migsie wolowym

The effekt of choosen organic acides on Listeria monocytogenes in beef

Listeria monocytogenes nalezy do bakterii szeroko rozpowszechnionych w przyrodzie,
ktore charakteryzuja si¢ duza odpornoscia na czynniki Srodowiskowe. Zroédlem wprowa-
dzenia do organizmu ludzkiego moze by¢ zywnosc. Dotyczy to giownie produktow mig-
snych, mlecznych oraz warzyw. W Polsce zanieczyszczenie Listeria monocytogenes migsa
wolowego 1 wieprzowego wynosi od 7 do 10% a migsa drobiowego do 60% badanych
tuszek. Listeria monocytogenes przezywa poubojowe procesy zakwaszania migsa, peklo-
wanie 1 solenie.

Badania przeprowadzono na mig$niu fopatkowo-poprzecznym (m. omotransversarius)
pobranym z tusz wolowych bezposrednio po uboju. Kazdorazowo pobierano pig¢ probek o
masie 250 g kazda. W ciagu sze$ciu godzin dostarczano do laboratorium, gdzie kazda
dzielono na mniejsze elementy. Pierwszy stanowil prébke kontrolna na ktéry nanoszono
tylko szczep Listeria monocytogenes PCM 2191 uzyskany z Instytutu Imunologii 1 Terapii
PAN we Wroctawiu. Na drugi element nanoszono szczep Listeria monocytogenes, a na-
stepnie po 1 godzinie nanoszono metoda natryskowa 10% roztwor kwasu mlekowego. Na
trzeci element z Listeria monocytogenes nanoszono po | godzinie 10% roztwor kwasu
askorbinowego. Podobnie postgpowano z czwartym elementem z ta réznica, ze stosowano
mieszaning 10% kwasu mlekowego i 10% kwasu askorbinowego w réwnych czesciach.
Wszystkie probki pakowano do woreczkow foliowych, zamykano prézniowo i przechowy-
wano w temperaturze 4°C przez czternascie dni wykonujac badania w czasie 0,7 i 14 dni.
L. monocytogenes odzyskiwano na podtozu stalym PLS (Palcam Selective Agar, Merck).
Oznaczano rowniez ogolna liczbg bakterii tlenowych, bakterie fermentacji mlekowej, pa-
teczki z rodziny Enterobacteriaceae oraz aktywnos¢ wodna 1 warto$¢ pH.

Podobnie postgpowano przetrzymujac zapakowany szczep Listeria monocytogenes przez
24 godziny bez zapakowania prozniowego. Nastgpnie postgpowano jak wyzej nanoszac na
probki kwas mlekowy, kwas askorbinowy lub ich mieszaning. Po nanoszeniu kwasow probki
pakowano prézniowo i przechowywanow temperaturze 4°C przez 14 dni wykonujac analo-
giczne badania.

Listeria monocytogenes wprowadzona na migso wolowe pakowane prozniowo i prze-
chowywane w temperaturze 4°C przez 14 dni wykazywata wzrost 0,5 cykla logarytmiczne-
go. Zastosowanie 10% roztworu kwasu mlekowego lub askorbinowego po 1 godzinie od
wprowadzenia bakterii powodowalo redukcje ich liczby.

Mieszanina 10% roztworu kwasu mlekowego i 10% roztworu kwasu askorbinowego w
proporcji 1:1 powodowata redukcje bakterii o ponad 2 cykle logarytmiczne. Uzycie mie-
szaniny kwasu mlekowego i askorbinowego po 24 godzinach od wprowadzenia bakterii
powodowato redukcjg ich liczby 0 4 D.

_ Na migsie wolowym pakowanym prézniowo i przechowywanym w temperaturze 4°C
nie stwierdzono redukcji Listeria monocytogenes.

Uzycie mieszaniny kwasu mlekowego i askorbinowego po 24 godzinach od wprowa-
dzenia Listeria monocytogenes na badane probki dawalo lepszy efekt redukcji tych bakterii
niz zastosowanie po 1 godzinie.



